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UN VERGEL EN BAJA CALIFORNIA
VALLE CHICO, UN GIGANTE
NATURAL DESAPROVECHADO

LOS ALTOS COSTOS DEL DIESEL HAN FRENADO SU DESARROLLO
Y SUPOTENCIALAGRICOLA, GANADERO Y TURISTICO

ALEJANDRO DOMINGUEZ / La Voz de la Frontera

onsiderado como un vergel por

la cantidad de agua disponible

en el subsuelo, Valle Chico lo

tiene todo para convertirse en

una potencia agricola, ganadera

y turistica, pero la falta de acce-
S0 a electricidad y de pavimentaciéon han
frenado su desarrollo.

Enclavado en el corazén del territorio
bajacaliforniano, en San Felipe, Valle Chi-
co se encuentra al pie de la sierra de San
Pedro Martir, donde actualmente existen
proyectos de olivo, sandia, nopal, uva,
ademads de cria de ganado.

Los productores extraen agua de los
pozos a través de generadores a diesel. Sin
embargo, por el alto costo de este combus-
tible, no les resulta redituable.

En el drea se pueden observar algunos
proyectos que se encuentran abandonados
desde hace 40 afios debido al incremento
del diesel, que en aquellos afios era mas
barato que la gasolina.

David Montafio, de 98 afios, pionero y
uno de los principales impulsores de Valle
Chico, coment6 que empez6 con la cria de
ganado hace 40 afios y aunque hoy tienen
muy fuertes problemas de abigeato, hay
que seguir adelante.

LA OPORTUNIDAD

El presidente de San Felipe, José Luis Dagnino
Lépez, destacod que es un area de oportunidad
que tienen que aprovechar al 100%.

Dijo que han tenido pldticas con el
Centro Nacional de Control de Energia y
la Comision Federal de Electricidad, con la
gobernadora Marina del Pilar Avila Olme-
da, asi como con otros actores interesados
en potencializar esta zona del municipio.

Que ademads de ser agricola, ganadera,
turistica, de 2 mil 543 hectareas de exten-
sién, puede aprovecharse con el apoyo de
los residentes.

La Secretaria de Energia licitard proxi-
mamente un proyecto denominado El
Arrajal, para la ampliacion del servicio de
energia eléctrica en San Felipe.

Derivado del proyecto de El Arrajal, se
puede realizar el tendido de una linea de 72
kilémetros hacia Valle Chico y poder dotar
de electricidad a los 64 pozos existentes con
derecho de riego, que implica entre 300 y
400 millones de pesos.

CARENCIAS ACTUALES
Moisés Torres, ganadero y duefo del ran-
cho San Pedro Martir, mencioné que se han
asociado 12 productores de ganado, que su-
man una superficie de 37 mil hectareas y se
encuentran en proceso de poder exportar.
Hay 3 generaciones que trabajan en esta ac-
tividad en Valle Chico, requieren de energia
eléctrica, equipamiento, asi como carrete-
ras, para seguir adelante con el trabajo.

Se sostienen con generadores a diesel
o bien, con paneles solares, pero si llega
la electricidad podrdn poner bombas mas
fuertes, extraer mds agua con menos costos
y asi producir mas, indico.

POTENCIALES FRENADOS

Manuel Vizcarra observo que Valle Chico
también cuenta con un gran potencial
turistico, es amplisimo, pero también hay
potencial para la acuacultura, sobre todo
para la cria de Ia trucha arcoiris, ademas
de que se puede fomentar la actividad
cinegética.

Carlos Mora Rubio, hijo de fundadores
de esta zona que es un vergel, considero
que ahora que se hizo municipio San Felipe
se encuentra en la prehistoria, sin luz, ni
caminos, ni teléfono.

Los pescadores se han visto en una
situacion economica complicada. Sin
embargo, cuando esta zona se desarrolle su
potencial serd una gran fuente de empleo
para ellos, que ademas de ser una potencia
agricola y ganadera, también es turistica,
ya que existe una carpeta de proyectos que
incluye un teleférico que vaya directamente
al observatorio de San Pedro Martir, sefialo.
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LAPLANTADAFRUTOS DE MANERA CONSTANTE Y EXPERIMENTAN

PARAVER SI ES CAPAZ DE DAR HIGOS TODO ELANO

ALEJANDRO DOMINGUEZ / La Voz de la Frontera

n mal lote de semillas de algo-
don proporcionado por Bayer
hizo abandonar este cultivo que
habian producido por mas de
25 afios. Sin embargo, decidie-
ron probar suerte con el higo,
un fruto del que aun tienen mucho que
aprender y un gran mercado por abrir.

Flor Torres, propietaria del Rancho de La
Flor, comento que en el 2019 cultivaron algo-
don, pero éste nunca nacio, quedaron endeu-
dados y Bayer no quiso hacerse responsable.

Buscando alternativas, acudié a una
platica sobre la higuera, ya que desde
siempre le han gustado los higos, por lo que
aun en contra de Ia opinién de su esposo,
empezaron con la siembra de este fruto.

En la actualidad cuenta con 10 mil plan-
tas de higo sembradas en una superficie de 6
hectareas, de 2, 3 y 4 afios, pero ésta llega a
su potencial hasta los 5 afios. Es decir, se trata
de un cultivo de reconversion, se tiene que
recoger el fruto para que siga produciendo de
manera constante, ademads la planta requiere
de cierto tratamiento agronémico.

Por lo regular, los frutos se dan en tres
tandas, por ejemplo, sale higo en junioy tarda
2 meses en que la planta vuelva a producirlos
y en este momento estd en la tercera tanda, la
planta esta durmiendo y casi no tiene hojas.

En cuanto a produccion, la propietaria del
Rancho de La Flor menciono que es de apro-
ximadamente una tonelada cada 3 6 4 dias,
ademads la planta se sacude una vez que es
pizcada para estimularla.

La verdad es que estdn aprendiendo de
este cultivo, ya que muchas cosas que dicen
no seaplican en el Valle de Mexicali, Ias plan-
tas de higo las trajo de Morelos, le dijeron que
solo la regara una vez por semana. Eso no es
cierto, en verano se tiene que regar a diario.

POCOS PRODUCTORES
Como presidenta del Sistema Producto Higo
comento que s6lo son 9 productores en todo
el estado y solo dos de ellos se dedican de
lleno a la produccion de este fruto, los demas
son datileros que tienen plantas de higo.

La superficie registrada es sumamente
pequeiia, consta de unas 19 hectareas en total.

Por el momento, ella cuenta con dos pun-
tos de venta, uno fuera de su rancho y otro
en Mexicali, por lo que estd trabajando en la
promocion de este fruto que solo lo conocen
las personas mayores, 10s jovenes y 1os nifios
noy hay cierta resistencia por parte de ellos a
probarlos, ya que no les gusta el aspecto.

Por el momento, todavia no ha conectado
con grandes empresas, pero diariamente se
cosecha y se vende.

Entre sus presentaciones se encuentra el
higo fresco, pero debido a la gran cantidad de
fruto que cosecha, se han visto en la necesi-
dad de procesarlo, por lo que ahora lo venden
en presentaciones de mermelada, agridulhi-
gos, higo deshidratado y en tamales.

En este 2026 no le queda mads que otra
que lanzarse a buscar nuevos mercados,
abrir 1a frontera de Estados Unidos, que de-
clare a Baja California como estado libre de la
mosca de 1a fruta, como silo es San Luis Rio
Colorado, Sonora.

PROPIEDADES

Flor Torres menciono que el higo es un fruto
que no es demasiado dulce, lo compra mu-
cho la gente después de hacerse quimiote-
rapias, los onc6logos recomiendan su con-
Sumo para recuperarse.

Ayuda contra la anemia, contiene mucho
potasio, para los bebés y adultos mayores es
un excelente digestivo de manera natural,
entre otras propiedades.
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- UABC impulsa modelo pionero de
- conservacion de mamiferos en vinedos
~ del Valle de Guadalupe

Universidad Auténoma de Baja California

La Facultad de Ciencias, en colaboracion con Bodegas de Santo Tomas, desarrolla
un proyecto innovador que demuestra que la vitivinicultura y la biodiversidad

pueden coexistir en armonia.

El proyecto “Propuesta de manejo para la conservacion de los
mamiferos en los vifedos de Santo Tomas, Valle de Guadalupe,
Baja California, México’, dirigido por el doctor Aldo Antonio
Guevara Carrizales y co-dirigido por el doctor Gonzalo de Leén
Girén, ha documentado 26 especies de mamiferos terrestres
nativos en los ranchos de la vinicola, cifra que representa una
parte significativa de las 84 especies registradas en el estado.
Entre los hallazgos destacan el ratén meteoro de California
(Microtus californicus), en peligro de extincién, y el murciélago
oreja larga (Myotis evotis), bajo proteccion especial. También se
observaron especies emblematicas como venado bura, lince,

coyote, zorra gris y diversas especies de murciélagos.

El doctor Guevara Carrizales, experto en manejo de fauna
silvestre con mas de 20 afos de experiencia, explicé que el
estudio revel6 la importancia de los ecosistemas de chaparral
costero y zonas riparias, los cuales funcionan como refugios
naturales, sitios de alimentacion y espacios de reproduccion que
mantienen la conectividad del paisaje y la permanencia de la
biodiversidad dentro de los vifedos.

Ciencia, educacion y sustentabilidad en alianza
con el sector vitivinicola

El equipo identifico amenazas como la fragmentacion del habitat,
el uso de agroquimicos, la fauna feral y los conflictos con la
actividad humana. Para enfrentarlas, propusieron acciones
concretas: adoptar métodos orgéanicos de control de plagas,
implementar programas de capacitacion, crear corredores
biolégicos, promover un enoturismo responsable y difundir
materiales educativos sobre mamiferos nativos.

La colaboracion entre la UABC y Bodegas de Santo Tomas,
formalizada en 2022, combina la experiencia académica con el
compromiso ambiental del sector empresarial. Participan
también el doctor Alberto Leopoldo Moran y Solares, director de
la Facultad de Ciencias; la licenciada Cristal Guadalupe Camacho
Carreon, coordinadora de Capital Humano; la licenciada Keiko
Amelia Nishikawa Chavez, gerente de Relaciones Publicas; y el
maestro Santiago Cosio Pando, director general de la bodega.
Gracias a esta alianza, mas de 250 estudiantes de Biologia y de
la maestria en Manejo de Ecosistemas de Zonas Aridas han
realizado précticas de campo y proyectos académicos.

EDICION

Conservacion de fauna y sustentabilidad como
motor del desarrollo regional

A largo plazo, el proyecto favorecera la recuperacion de
poblaciones de mamiferos nativos, mejorara la salud del suelo y
del agua, y fortalecera la productividad del ecosistema. Desde el
punto de vista econémico, incrementara la reputacion ambiental
y socialmente responsable de Bodegas de Santo Tomas,
atrayendo a consumidores que valoran productos sustentables.
El enfoque integral podria convertir al Valle de Guadalupe en un
modelo de enoturismo sustentable en México y América Latina,
integrando el patrimonio natural y cultural como valor
agregado para la economia local.

“El compromiso de la UABC es impulsar el desarrollo sostenible
de la region mediante investigacion cientifica, docencia de
calidad y vinculacion con los sectores productivos y sociales’,

concluyé el doctor Guevara Carrizales.

s
SANTO
TOMAS

“Conservar no significa detener el desarrollo, sino hacerlo con
respeto y conciencia’, doctor Aldo Antonio Guevara Carrizales.

Paulina Moreno Rangel, Campus Ensenada. Fotos: Cortesfa.
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TUVO UN GRAN AUGE ENTRE 1940Y 1960

ALGODON, EL “ORO BLANCO” DE
TAMAULIPAS QUE BUSCA RESURGIR

EN LA DECADA DE LOS 40, LARGAS

EXTENSIONES DE TIERRATAMAULIPECA
SE PINTABAN DE BLANCO; HOY ES SOLO
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MARIELA MACAY / El Sol de Tampico

as plagas y el alto costo para erra-
dicarlas terminaron por ensom-
brecer la siembra del algodon en
Tamaulipas, que por afios fue con-
siderado como el “oro blanco”; ac-
tualmente, los productores buscan
alternativas para que este cultivo resurja.

Durante las décadas de 1940 y 1960,
segun datos de la Union Agricola Regional
del Norte de Tamaulipas (UARNT), llega-
ron a sembrarse mas de 425 mil hectdreas
en la region norte, especialmente en Ma-
tamoros, Valle Hermoso y Reynosa.

“En aquellos tiempos el oro blanco era
parte fundamental de la economia de Mé-
xico, asi como lo es el petrdleo; en los 60
dejo de sembrarse porque surgieron mu-
chas plagas. Era incosteable la siembra”,
declaro el representante de la UARNT, Juan
Manuel Salinas, a E1 Sol de Tampico.

Sefiald que en algiin momento se tuvie-
ron que realizar hasta 40 tratamientos por
siembra para eliminar insectos y plagas.

“Este cultivo del algodon esta mane-
jado regularmente por una Norma Oficial
Mexicana que se llama la 026, que regula
el control del picudo algodonero, que es la
plaga que mas afecta este cultivo y la mas
costosa de erradicar”, informo.

Tamaulipas forma parte de una campa-
fla binacional con Texas, Estados Unidos,
para erradicar esta plaga.

“En la altima temporada no se detecto
la presencia de Ia plaga en los campos de la
region norte”, afirmo.

Para detectarla cada hectdrea se ins-
talan dos trampas con las que se ubica la
presencia del picudo.

DE 425 MIL A POCO MAS DE 2 MIL
Actualmente, 1a superficie de siembra es
minima en comparacion con su época do-

rada; en los ultimos cinco afios se han re-
gistrado altibajos que van de 11 mil hecta-
reas cultivadas en un buen ciclo a apenas
2 mil 200 este afio.

Tan solo de 2023 a 2024, 1a superficie
cayo 30% debido a las dificultades que
atraviesa el sector.

“Es un cultivo muy caro; tienes que te-
ner equipo y maquinaria. Este afio, unos
productores que sembraban una superfi-
cie de 3 mil a 5 mil hectareas dejaron de
hacerlo. Es un cultivo que requiere mucha
inversion”, detallo.

El algodon es un cultivo en el que casi
todo se aprovecha; de cada kilo, el 38%
corresponde a fibra, el insumo mas bus-
cado por la industria textil.

“E138% es fibra, que es la que se ven-
de, 1a que se comercializa. De aqui el al-
godon, asi como estd, pasa a una planta
despepitadora; ahi se separa la semilla de
la fibra y las impurezas”, relato.

LA SEMILLA DEL ALGODON
Elalgodon que se cosecha lleva envuelta una
semilla, que es la que se extrae en la planta.

“E1 51% es semilla, con alta demanda
en el sector lechero por su contenido de
grasa, y el resto son impurezas o material
que no tiene aprovechamiento industrial”.

La fibra se comercializa en el pais con
destino a la industria textil de Puebla, Estado
de México, Querétaro y Ciudad de México.

“La semilla tiene mucha demanda
por la industria productora de leche; en
el caso de las vacas lecheras, la empresa
que la esta comprando estd en Querétaro,
se llama Alpura, una empresa muy grande
que se dedica a la produccion de leche”.

De acuerdo con la UARNT, el algodén
tamaulipeco se comercializa inicamente
en el territorio nacional. En una hectdarea
sembrada, con un trabajo de produccion
de 150 dias, se pueden obtener de tres a
cinco toneladas de oro blanco, que deben
concentrarse en pacas.

El desafio con el algodon es grande; los
productores de Tamaulipas coinciden en
que, con el respaldo institucional y el im-
pulso de programas de financiamiento, los
campos podrian volver a tefiirse de blanco.




VIVE ...

MAZATLAN

RESERVA HOY MISMO
669 690 5100 EXT. 2101

HTTPS://WWW.HOTELVARALIMAZATLAN.COM/

- GRAND HOTEL-

MAZATLAN, MEX,

EDICION
ESPECIAL
=V




TAMBIEN CONOCIDA COMO QUIMBOMBO
OKRA: PRODUCTO DE TAMAULIPAS QUE
SOLO SE VENDE EN ESTADOS UNIDOS

PRODUCTORES REQUIEREN
QUE LOS MEXICANOS
INCLUYAN ESTE ALIMENTO EN
SU DIETA PARA SEMBRAR MAS

MARIELA MACAY / EI Sol de Tampico

a okra, también conocida como
quimbombd o bombo, es un cultivo
que encontré en el norte de Tamau-
lipas un espacio fértil para crecer;
sin embargo, debido a que solo se
consume en Estados Unidos, los
productores se ven obligados a limitarse y
sembrar tinicamente 10 mil hectareas.

Mientras que en México es un alimen-
to practicamente desconocido, al norte
del Rio Bravo es parte de la dieta cotidia-
na, comparable con lo que significa el no-
pal para los mexicanos.

De acuerdo con datos de la Unién Agricola
Regional del Norte de Tamaulipas (UARNT),
esta verdura se siembra principalmente en
Matamoros, Rio Bravo y Valle Hermoso.

“Se siembra alrededor de 8 mil a 10 mil
hectdreas por afio en dos etapas: la prime-
ra etapa de produccion en mayo y la otra en

agosto”, compartio con El Sol de Tampico el
productor Abraham Lorenzo Rodriguez.

A pesar de la magnitud de la produccion,
toda la okra de Tamaulipas se exporta a Esta-
dos Unidos.

“En México usted puede ir a los super-
mercados y ahi estd la okra, nadie 1a busca,
hay mucha gente que no la conoce. Se han
hecho muchas promociones, sin embargo, no
se ha tenido la aceptacion por parte del con-
sumidor”, lamento.

En contraste, en el mercado estadou-
nidense la demanda es constante, debido
a que puede prepararse con cualquier tipo
de proteina.

“Nada mas hay dos empresas que com-
pran la okra que se produce aqui en el norte
de Tamaulipas: una esta en McAllen y otra
en Monte Alto; el productor 1a lleva aqui a un
centro y el acoplador 1a lleva hasta Estados
Unidos”, explico.

“El tnico inconveniente es que no se
puede sembrar mucha superficie. La super-
ficie estd bien restringida. ¢ Por qué? Porque
no hay demanda”, sostuvo.

COSECHA DE MADRUGADA

Cada hectarea necesita mano de obra cons-
tante; el corte debe hacerse cada tercer dia,
para ello, se requieren cuadrillas de trabaja-
dores especializados, muchos de ellos pro-

venientes de San Luis Potosi, ya que no todos
estan dispuestos a realizar largas jornadas
durante la madrugada.

“El pizcador utiliza las horas de la ma-
drugada y la mafiana temprano porque apro-
vechan el sereno; el fruto tiene unos pelillos
y esos pelillos, con el sol, se empiezan a hacer
rasposos y comienzan a lastimar las manos.
Usa guantes, pero no se salvan”, indico.

La okra ha sido otro de los cultivos alter-
nativos ante los bajos precios del sorgo.

“Como productor de okra tengo aproxi-
madamente ocho afios y pues si, gracias a
Dios nos ha ido muy bien, mas ahora que los
precios de los granos han bajado demasiado.
Ya no es rentable el sorgo, entonces de ahi
nos estamos apoyando con la okra”, detalld
el productor, quien sembro inicialmente cin-
co hectareas y ahora lo hace en 40.

En México los productores terminan re-
galando la cosecha de okra

Cuando el mercado estadounidense se sa-
tura o no logra absorber toda la produccion, la
okra debe ser entregada de manera gratuita.

“Cuando cierran la empresa en el otro
lado -Estados Unidos-, nosotros tenemos
que pizcar, quieran o no quieran. A veces nos
toca tirarlo porque no hay venta”, revelo.

Si el fruto cruza a Estados Unidos y no en-
cuentra comprador, debe depositarse en relle-
nos autorizados, lo que implica pérdidas.

EDICION
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“Lo que hacemos nosotros es estar en
coordinacion con la presidencia municipal y
con las logias de Valle Hermoso para regalar-
lo ala gente que quiera”, planteo.

Destaco que es necesario que 1as autori-
dades apoyen con una campafia que informe
sobre los beneficios de esta verdura y las di-
ferentes formas en que puede ser cocinada.

“Es lo que se quiere, ¢verdad? Irlos invo-
lucrando enla dieta del mexicano, pero desa-
fortunadamente no estamos acostumbrados,
trae muchos nutrientes; para la gente que tie-
ne diabetes le ayuda a fortalecerse”.

Delograrse suinclusion en la dieta nacio-
nal, mas agricultores de Tamaulipas podrian
apostar por este cultivo, ampliando la super-
ficie sembrada y reduciendo la dependencia
exclusiva del mercado estadounidense.

“Ojala el dia de mafnana o pasado hubiera
demanda; la cuestién es que nosotros tene-
mos algo muy mexicano que son los nopales,
entonces es muy dificil”, concluyo Juan Sali-
nas, representante de la UARNT.

LA ALTA DEMANDA EN EU
T

EN EL MERCADO estadounidense la demanda
suele ser constante, debido a que puede prepararse
con cualquier tipo de proteina, cuando el mercado
se satura, la okra se entrega de manera gratuita
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DEL GOLFO DE SANTA C!_ARA
EL CAMARON: UN SIMBOLO
ECONOMICO, CULTURALY SOCIAL

CONSIDERADO EL“ORO ROSADO™ EN ESTAZONA, SETRATADE
UNA PESQUERIA QUE SIEMPRE ES ESPERADA POR LOS LUGARENOS

VICTOR CUBILLAS / Tribuna de San Luis

1 camarodn es una especie marina
muy apreciada en la region no-
roeste del pais; historicamente ha
sido una de las mayores contribu-
ciones econdmicas para los po-
bladores del Golfo de Santa Clara.

El delegado de dicha comunidad de
Sonora, Humberto Gallardo, hablo de la
importancia que tiene el crustaceo en el
poblado, ya que muchos lo consideran la
pesqueria mas importante de la region.

“El camaron representa, para la comu-
nidad, principalmente trabajo. Estamos
hablando de que, por lo menos, les da em-
pleo a dos mil personas, entre pescadores,
personas que los limpian, empacadores,
distribuidores, etcétera; es la temporada
que dura mas, aproximadamente seis me-
ses, de octubre a marzo, ya que, al llegar la
curvina, entra en veda”.

Enla industria del camaron trabajan fa-
milias completas, ya que el padre y el her-
mano lo pesca, mientras que el resto de la
familia Iabora en la limpieza del producto.

Ademas, las mujeres que laboran en las
cuatro plantas maquiladoras instaladas en
el Golfo, que tratan el producto, también
forman parte de la cadena productiva que
genera el camaron.

Agrego que el camaron es el equivalente
a la agricultura en el valle de San Luis; es la
temporada mas fuerte, por eso es la mas es-
perada por todos los habitantes del poblado.

“Por eso digo que el camaron es la pes-
queria mas importante que tenemos en el
Golfo; antes era la aguamala, pero ya van
dos afios en que no hay ese producto, por lo
que el camaron la supero. Es una derrama
muy importante la que genera”.

RETOS ECONOMICOS

El camarén también atraviesa por varios
problemas desde hace, por lo menos, diez
afos; entre ellos, el embargo comercial que
impuso Estados Unidos al productoy los ba-
jos precios, que han mermado Ia actividad.

En los ultimos afios, 1a baja en los pre-
cios de los productos marinos ha golpeado
seriamente la economia del poblado, y el
camaron no es la excepcion.

En estos momentos, el precio del kilo del
crustaceo se encuentra en 230 pesos, cuan-
do hace dos afnos alcanzo los 370 pesos.

Recordo que el afo pasado habia bue-
nos nimeros en cuanto a produccion, pero
el precio fue el problema, ya que no llego ni
alos 300 pesos.

“Antes, venian las cooperativas, com-
praban todo el producto y lo pagaban a buen
precio, no habia problema; todavia, cuando
no habia precio, pero si produccion, no ha-
bia tanto problema, salias adelante, pero
ahora es diferente”.

Otro detalle son los costos de los insu-
mos, ya que los pescadores tienen que in-
vertir de 4 mil 500 a 5 mil pesos diarios en
gasolina para poder salir a pescar; ademas,
deben costear la comida de los tripulantes y
sus sueldos.

EN KILOGRAMOS
|

EL PRECIO del kilo del crustaceo se
encuentra en 230 pesos actualmente,
cuando hace dos anos se vendia has-
taen 370 pesos

FOTOS: VICTOR FELIX / TRIBUNA DE SAN LUIS
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MAS QUE UN PILAR AGRICOLA, UN MOTOR ECONOMICO

EL CULTIVO DE CHILE EN BC,
UN AREA DE OPORTUNIDAD

AUNQUE LA PRODUCCION SE CONCENTRA EN ZONAS COMO VALLE DE TRINIDAD Y 0JOS
NEGROS, EN MEXICALI'Y LA COSTATIENEN UN VOLUMEN LIMITADO DEBIDO AL CLIMA

MELINA FLORES GONZALEZ / El Sol de Tijuana

n las aridas tierras de los valles al-

tos de Baja California, el chile se

erige como un cultivo emblematico

que genera empleo y riqueza, pero

enfrenta crecientes amenazas por

plagas, escasez de agua y falta de
apoyos gubernamentales.

Francisco Lopez, productor agricola y
presidente del grupo de productores de chi-
le en el ejido Valle de Trinidad, compartio
los retos que viven los chileros de Ia region,
donde su empresa, El Patron Agricola, es un
referente en la produccion de variedades
como el jalapefio y el serrano.

Detalla que la produccién se concen-
tra en zonas como Valle de Trinidad y Ojos
Negros, mientras areas como Mexicali y la
costa, incluyendo San Vicente, tienen un
volumen limitado debido al clima.

En Valle de la Trinidad se siembran en-
tre 600 y 700 hectareas de chile, principal-
mente jalapefio, serrano, california y glieros
o caribes.

El ciclo inicia en marzo con plantacion
bajo manta térmica para combatir el frio y
la cosecha arranca en julio, con hasta seis
cortes por planta dependiendo del clima.

“Todos los afios son diferentes, ciertas
plagas nos atacan mas”, afiadio, destacan-
do el impacto del picudo del chile, una plaga
devastadora que ha aumentado en los ulti-
mos tres afnos.

Esta plaga, comun en Sonora y Sinaloa,
donde se aplica una ventana sanitaria con
destruccion obligatoria de residuos, se miti-
ga en Baja California gracias al frio invernal
que corta su ciclo.

Lopez indico que urge mayor interven-
cion estatal. Como presidente del grupo de
productores, ha colaborado con autoridades,
pero insiste en que se requiere mds apoyo.

MIGRACION LABORAL
El chile no s6lo es un pilar agricola, sino un
motor econémico que atrae mano de obra
de todo el pais, enfatizo Lopez.

Los trabajadores son transportados
en camiones o llegan por su cuenta, se
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alojan en cuarterias proporcionadas por
contratistas y reciben pago por volumen
de 7 pesos por bote de jalapefio al inicio
de la temporada, subiendo de 12 a 14 pesos
cuando la produccién baja, permitiendo
hasta 140 botes diarios por persona en pi-
cos de rendimiento.

El procesamiento, describid, consis-
te en que todos los chiles inician verdes y
se transforman en variedades secas como
chipotle (de jalapenio maduro ahumado en
Chihuahua) o pasilla, deshidratados para
tamales y birrias.

Respecto a la comercializacion, de-
tallé6 que gran parte se exporta a Estados
Unidos via Tijuana, aunque los chiles de
segunda se venden localmente o se des-
echan por altos costos de flete a industrias
en Sinaloa o Puebla.

“La industria paga muy barato, prefi-
riendo el mercado fresco para variedades
premium”, expuso.

LA CRISIS HIDRICA
La incertidumbre por el agua, emerge como

FOTOS: CARLOS LUNA/ EL SOL DE TIJUANA

el mayor riesgo, coment6 Francisco Lopez,
quien asistié a una reunion en Mexicali so-
bre el Distrito de Riego 004 del Rio Colorado
en la que abordaron ese tema.

Los bancos exigen titulos de concesion
por al menos cinco anos para otorgar crédi-
tos, no obstante, las prorrogas en Conagua
se demoran hasta cinco afos, bloqueando
subsidios destinados para energia en pozos
y siembra, sefiald.

“Si no tenemos el titulo de concesion
vigente, no nos quieren dar subsidio y si no
dan subsidio no podemos sembrar”.

Lopez reconocié que los precios bajos
de 3a4 pesos por kilo de jalapefio este afio,
han dejado parcelas sin cosechar.

Los aranceles de Trump afectaron mas a
tomates que a chiles, con pérdidas del 50 a
60% en exportaciones, dejando cultivos ti-
rados en el campo.

También ha notado un cambio cul-
tural: las nuevas generaciones prefieren
salsas procesadas, reduciendo el consumo
de chile fresco y golpeando la produccion
tradicional.
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Sinaloa, lider del campo

en Mex1co

Bajo la directriz del Gobernador Rubén Rocha Moya, Sinaloa se mantiene
como un referente agricola a nivel nacional y con una politica que prioriza

la gobernabilidad agropecuaria.

Culiacan, Sin.- El Secretario de Agricultura y Ganaderia del
Gobierno del Estado de Sinaloa, Ismael Bello Esquivel,
aseguro que en Sinaloa se trabaja sobre el fortalecimiento de
la productividad y competitividad del campo, mediante
programas de apoyo directo, promoviendo la justicia social y
desarrollo rural, priorizando a pequenos y medianos
productores, comunidades rurales y esquemas de inclusion
quereduzcanbrechas historicas.

En Sinaloa, bajo la directriz del Gobernador Rubén Rocha
Moya, setrabajade maneraorganizaday con programasbien
definidos, siempre destacando la gobernabilidad
agropecuaria, asi como innovar, coordinar esfuerzos y
fortalecer politicas publicas orientadas al bienestar de las y
losproductores.

Bello Esquivel reconocié que con una plena coordinacion con
el Gobierno Federal y diferentes organismos de productores,
se siguen impulsando acciones que deriven en una mayor
rentabilidadyviabilidad del camposinaloense.

Entregade apoyos.

Enloquerespectaal programa Apoyo Federal Extraordinario
de Maiz de 750 pesos por tonelada, se logré el pago a mas de
24 mil productores que representa un 99% de avance en el
pago. Un programa que por ser un apoyo extraordinario
cerro por parte de SEGALMEX el 31 de diciembre de 2024,
quedando pendientes 1,200 casos de status positivo.

Sin embargo, gracias a las excelentes gestiones realizadas en
conjunto con el Gobernador del Estado Dr. Rubén Rocha
Moya, ante el Gobierno Federal, se logré reabrir la ventanilla
a través de SADER para continuar con los incentivos,
quedando pendientes de pago menos de 100 productores
conexpedientes positivos.

Asimismo en lo que corresponde al apoyo a la
comercializacion de maiz blanco del ciclo otono-invierno
2024-2025,seabrio un programa con recursos federales para
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otorgar un apoyo de $500.00 pesos por tonelada, por un
volumen de hasta 400,000 toneladas del maiz de
productores de menos de 20 hectdreas y que no haya sido
comercializado al momento del inicio del programa el 28 de
julio 2025, Participaron 26 centros de acopio, beneficiando a
3,184 productores en el apoyo de 293,963 toneladas con una
derramade $146,981,500.00 pesos.

También se apoyé de manera extraordinaria a los
productores de trigo panificable, ya que con recursos propios
por el orden de los 80 millones de pesos, autorizados por el
Gobernador Rocha Moya, se beneficié a 2529 productores
con un apoyo de 400 pesos por tonelada a la
comercializacion, con un rendimiento maximo a apoyar por
hectarea de 6 toneladas, a fin de dar soporte al
establecimientode un preciojusto.

En lo que corresponde a los productores temporaleros de
frijol yurimuni, también con recursos del Gobierno del
Estado, con una inversion de 2 millones 750 mil pesos se les
ororgd un apoyo de 2 mil 500 pesos por tonelada por
hectarea y un volumen a cubrir de 800 a mil toneladas del
ciclootono-invierno 2024-2025.

También, con una inversion de $18,655,198.44 y un volumen
almacenado de 21,467,432 toneladas de frijol grano
comercial, se beneficié a 535 productores, pequenos en su
mayoria, de la cosecha otono-invierno 2024/2025, para el
almacenaje de la oleaginosa, hasta por 3 meses con un apoyo
de 790 pesos por tonelada en peso neto analizado, en espera
deunmejorprecioenelmercado.

En el programa de estimulacion de lluvias 2025, se asignaron
$10,899,976.19, mediante la realizacion de 120 vuelos para
bombardear nubes que presentaban, en su momento,
condiciones favorables a la induccion de precipitacion. Esto
permitio beneficiar a productores agricolasintegradosen 49
modulos y 8 distritos de riego en una extension de 814,491
hectareas.

En lo que corresponde al Programa de Mejoramiento
Genético, con una inversion de 8 millones de pesos, se
distribuyeron mil430 dosis de semen de alta calidad genética
para incrementar la eficiencia reproductiva, y elevar la
competitividad alsector ganadero.

Asimismo, se apoyo para la adquisicion de 173 sementales
ovino-caprino destinados al repoblamiento y mejora
genética delos hatos, cuyo apoyo en estas dos especies fue de
$10,000.00 mil pesos por ejemplar. Ademas de 267
sementales bovinos de registro para elevar la productividad
y mantener la pureza. En estos el apoyo fue de $20,000.00
mil pesos, apoyando en total a 377 productores, 33 mujeresy
344 hombres, conunmontototal de $7,785,000.00

En prevencion de Gusano Barrenador del Ganado, se
realizaron 1,244 supervisiones en corrales, 1,907 visitas a
unidades, 286,081 bovinos revisados en Puntos de
Verificacion e Inspecciony1,962 animales heridos atendidos;
Se entregaron 5,308 materiales de difusion, 63 Kits y se
realizaron1,230 capacitaciones.

A la fecha, Sinaloa se mantiene sin afectacion por influenza
aviar y libre de casos de Gusano Barrenador del Ganado.
También se mantiene zona libre de mosca de la fruta en 12
municipios del centro-norte y baja prevalencia en el sur. La
inversion autorizada para este programa es de
$17,048,901.04 pesos en acciones de supervision, vigilanciae
inspeccion que contribuyen a recuperary mantener el status
fitozoosanitario de Sinaloa.

Mencion especial merece la entrega de semillas de frijol,
cartamo, ajonjoli, garbanzo y maiz nativo, para productores
de zonas de temporal en el Estado. En este programa, con
profundo sentido social, se beneficiaron 1,350 productores,
con una inversion de $10,000,000.00 y se disperso un total
de 247,385 kg de semilla para la siembra de los cultivos de
temporal en el estado de Sinaloa; 74,375 kg de frijol, 7,710 kg
de cartamo, 2,800 kg de ajonjoli, 152,900 kg de garbanzo y
9,600 kg de maiz nativo.

Los beneficios de cada uno de los programas que maneja la
Secretaria de Agricultura y Ganaderia impacta de manera
positiva en los productores sinaloenses y las aportaciones
que se realizan en temas de productividad, para que Sinaloa
siga siendo uno de los principales estados del pais en la
generacionde alimentos.

ESPECIAL
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La estrategia comercial de Sinaloa
en la Expo Gulfood de Dubali, se
afianza y explora nuevos mercados
internacionales: Ismael Bello Esquivel

P Por su calidad premium, el garbanzo
sinaloense ocupa ya, un lugar en el
mercado, gustos y gastronomia del
medio oriente.

GOBIERND DEL ESTADO

N

Culiacan, Sin.- La participacion de la delegacion de
productores y comercializadores de garbanzo en la
Expo Gulfood Dubai 2026, respaldada por el Gobierno
del Estado de Sinaloa, ha sentado un precedente
historico con la internacionalizacion del producto
sinaloense, que ha marcado la pauta paralaaperturade
nuevos mercados y que brinda certeza juridica y
comercial al mercado internacional, que ve en su
comitiva, el respaldo de un gobierno que certifica la
solidezen susnegociaciones.

Por segundo ano consecutivo, la presenciade Sinaloaen
Gulfood, conladelegacion encabezaday respaldada por
el Secretario de Agricultura y Ganaderia Ismael Bello
Esquivel, bajo la directriz del Gobernador Ruben Rocha
Moya, habla de una estrategia, de una accion que esta
dando continuidad a un trabajo de trazabilidad y
operatividad, que refleja una plena coordinacion entre
productores, comercializadores y Gobierno del Estado
de Sinaloa, al ampliar el abanico de oportunidades en
los mercados mundiales.

8,500 expositores de 195 paises.

Bello Esquivel describe la Expo Gulfood, como un
escaparate sin paralelo, ya que es un punto global que
concentra a mas de 8,500 expositores de 195 paises, en
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donde se dan cita las mds importantes cadenas
alimenticias mundiales, y en donde Sinaloa, con su
politica y estrategia agroalimentaria internacional, ya
tiene un lugar en los gustos, consumo y gastronomia
mas exigentes del medio oriente, norte de Africa, India
y el sudeste asiatico, con un garbanzo de calidad
premium.

Laalianza explora nuevos mercados.

Ahora, resaltando el momento que vive Sinaloa en el
contexto mundial del garbanzo, el ciclo es propicio,
porque en esta ocasion se tiene un tercio de la
produccion del garbanzo del ano pasado, pero con
mejor calidad y calibre, que equivale a
aproximadamente 70 mil toneladas, lo que significa
una menor oferta, que ejerce una mayor presion a la
alza en su precio, por su demanda en mercados
premium.

El Secretario de Agricultura define que la vision y
decision del Gobernador Rocha Moya, de acudir a la
Expo Gulfood, desde el ano pasado, marco un
precedente muy significativo para la produccion
agricola de Sinaloa, tomando en cuenta la diversidad de
alimentos y granos que produce nuestro Estado y que,
con base en investigaciones de mercados e inventarios
mundiales, pudieran ser una ventana muy significativa
de oportunidades desde Dubai, ya que es el punto
estratégico de comercializacion y redistribucion hacia
laIndia, Pakistan, Turquiay Egipto.

El hecho de que Sinaloa esté ahi por segundo ano
consecutivo indica una estrategia de
internacionalizacién sostenida, no un viaje aislado, que
posiciona al garbanzo sinaloense en mercados donde el
consumo per capitadeleguminosasesaltoy constante.
También refleja, un interés gubernamental por

respaldar lo que aqui se produce, con una politica
agroalimentaria que valora, con todo su potencial, la
cadena de suministros que se genera desde el mismo
momento enque se proyectan lassiembras.

Destaca que su presencia como Secretario de
Agricultura y Ganaderia, junto con el Subsecretario
Ramon Gallegos Araiza, no es protocolaria, sino que es
un mensaje, en donde el Gobierno del Estado ratifica el
respaldo directo en la apertura de nuevos mercados,
ubicindose como facilitador de exportaciones,
brindando también certeza en la comercializacién que
genera mayor credibilidad frente a los potenciales
compradores. En resumen, no es promocion turistica,
sinounamisiéon comercial directa.

Y los ntimeros, revela, asi lo demuestran, a que en esta
ocasion se sostuvieron platicascon 408 empresasentre
comercializadores y brokers de 3l paises del mundo,
superando por mas de 100 empresasloalcanzado el ano
pasado y duplicando el ndmero de paises en cuanto a
alcance.

Bello Esquivel describe esta mision comercial, como un
movimiento sumamente oportuno y alineado al
contextoactual, reforzando la posicion de que el campo
sinaloense no depende solo del mercado nacional, sino
que también se cuenta con productores y empresas
capaces de cerrar negocios reales, con experiencia en
contratos internacionales y que estan arrojando
nuevos contactos, cotizaciones abiertas, contratos
directos y, lo mas importante: diversificacion de
destinos.
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SINALOA CERRO EL 2025 CON 95 MIL
TONELADAS, 3% MAS QUE EN 2024

MARIMAR TOLEDO / EI Sol de Sinaloa

pesar de los retos que enfrenta-
ron los acuicultores de Sinaloa
en 2025, esperan que este afo
sea altamente positivo porque
van a arrancar en condiciones
mas optimas.

El presidente de la Confederacion de
Organizaciones Agricolas de Sinaloa, Carlos
Urias Espinoza, manifesto que este afio con-
fian que se registren mas lluvias para que el
camaron pueda tener un mejor desarrollo.

Dijo que las lluvias y la disminucion
de temperatura ayudaron a incrementar
la produccion de camarén en un 3%, que
representa 95 mil toneladas, contra las 91
toneladas de 2024.

“Ahorita 1a calidad del agua estd me-
jor que la de otros anos porque las lluvias
todavia tienen efecto en los sistemas lagu-
narios, entonces esperamos mejores con-
diciones en la calidad del agua respecto al
2025", expreso.

EL GRAN RETO
El tema de los mercados, admitio, serd un
gran reto, ya que sigue la introduccion ile-
gal de camaron a México, hay mucho con-
trabando directo, toda vez que los tratados
de Centroamérica siguen siendo usados
por empresas mexicanas para triangular
camaron del Ecuador, China y la India.
“Vamos a tener que investigar nosotros
para saber qué otros paises contrabandean
camaron a México, lo comercial sigue sien-
do un tema muy complejo y amenazador
para la industria”, menciono.

ENTORNO ADVERSO

Destaco que pese a registrar un crecimien-
to anual sostenido del 10%, la actividad
acuicola ha sido vulnerada por decisiones
politicas que han dejado a los productores
en el abandono.

“Lo que enfrentamos no es falta de ca-
pacidad ni de inversion, sino un entorno
adverso. Necesitamos que el gobierno vi-
sualice que esta actividad puede aportar a
la autosuficiencia alimentaria, dinamizar

VEN PANORAMA POSITIVO ESTE 2026
VAN ACUICULTORES POR LAMEJOR
PRODUCCION DE CAMARON

la economia regional y generar empleo,
pero para eso se requiere voluntad politi-
ca, electrificacion en las granjas y freno al
contrabando de camaron”, puntualizo.

PRODUCCION

En Sinaloa existen 900 unidades de pro-
duccion que generan 20 mil empleos di-
rectos y 40 mil indirectos, en 70 mil hecta-
reas de espejo de agua en el estado.

La mayor parte de las granjas se ubican
en la zona norte, Ahome, Guasave y An-
gostura, con casi 50 mil hectareas, mien-
tras en los municipios del sur de Sinaloa
como Mazatldn, San Ignacio y Rosario,
operan alrededor de 3 mil unidades, el res-
to en la zona centro.

EDICION

ESPECIAL

osEwv

FOTOS: IVAN MEDINA / EL SOL DE SINALOA




<. Servi cip -
aD0m’C’l’O

a todos lados

MAS que una FARMACIA.

%95

Monster Energy

Varios sabores

CONTIENE Eppi g,
0
RECOMENDA) EENFE'S

=9 /2 CONTIENE EDULCORANTES, ENE CAEIRA By 2o
i) KO RECOMENDABLE EN NIf0S . EN N

[CONTEENE CAFEINA EVITAR EN NIN0S

 §

FHLEET 1

rEEHES =
wERUCEEONE §EC

WY myNsTER
@r ENERGY ¢ e

LA AL

s Loty Cont. HeL 47300 f Bloias £y

Vélido al 31 de Marzo de 2026 o hasta agotar existencias. No aplica con otras promeciones. Consulta nuestro Aviso de
Privacidad, asi como bases, términos y condiciones del programa, Ingresando a www.farmaciasroma.com

) 9 o o 9 o 9 Farmacia - 24 hrs - Minisuper - Consultorio
696 App Roma | ODiDj Udoer Rass

Eats @&

EDICION
ESPECIAL




SABOR Y TEXTURA LO DISTINGUEN

PRESUME SINALOA

CALIDAD DE SU FRIJOL

EL FRIJOL SINALOENSE SE CONSOLIDA
COMO UNO DE LOS MEJORES DEL
MERCADO NACIONAL

MARIO NUNEZ / EI Sol de Sinaloa

1 frijol producido en Sinaloa se man-
tiene como uno de los mds valorados
en el mercado nacional gracias a sus
condiciones de calidad, presentacion
y comportamiento en la cocina, atri-
butos que lo distinguen frente a la
produccion de otras regiones del pais.

Especialistas del sector agricola sefia-
lan que las condiciones naturales del estado
como suelos fértiles, clima favorable y ade-
cuada radiacion solar, permiten un desarro-
llo uniforme del grano, lo que se traduce en
frijoles de mejor tamafio, color homogéneo
y menor incidencia de plagas.

A estos factores se suma la calidad fisica
del grano, caracterizada por frijoles llenos,
limpios y con bajo porcentaje de impurezas,
lo que los hace mas atractivos para comer-
cializadores y empacadoras, ademads de re-
sistir mejor el manejo y el transporte.

Otro de los aspectos que posicionan al fri-
jol sinaloense es su excelente desempenio en la
€OCCion, ya que cuece en menor tiempo, con-
serva su forma y ofrece textura suave y buen
sabor, cualidades altamente valoradas por 1os
consumidores y la industria alimentaria.

La adopcion de variedades mejoradas,
semillas certificadas y practicas agrico-

las tecnificadas también ha contribuido a
elevar los estandares de produccion, per-
mitiendo rendimientos mds estables y una
calidad constante en el producto final.

REFERENTE HISTORICO
Histéricamente, el frijol de Sinaloa ha sido
un referente en las centrales de abasto y
mercados del pais, asociado a producto
fresco, de buena presentacion y alto valor
comercial, 1o que ha fortalecido su reputa-
cion a nivel nacional.

Ademas, la capacidad productiva del es-
tado garantiza volumenes suficientes y con-
tinuidad en el abasto, un factor clave para
mantener su presencia y competitividad en
el mercado mexicano.

ESCENARIO EN EL MERCADO
Mientras el fiijol producido en Sinaloa es con-
siderado uno de los granos de mayor calidad
en el pais por su sabor, textura y valor comer-
cial, los productores enfrentan nuevamente
un escenario de incertidumbre ante la falta de
mecanismos que garanticen su comercializa-
cion, a pesar de una cosecha que podria alcan-
zar hasta 200 mil toneladas este afio.

Alfredo Gonzdlez Gamez, presidente de
la Unién de Productores de Frijol en Sinaloa,
explico que el desarrollo del cultivo presen-
ta condiciones favorables, con un avance

FOTOS: IVAN MEDINA / EL SOL DE SINALOA
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fenologico positivo y control oportuno de
plagas que se presentaron de manera aisla-
da durante el ciclo agricola.

“Hoy el cultivo va bien, se lograron con-
trarrestar las plagas a tiempo y el desarrollo
es adecuado. El problema no esta en el cam-
Po, esta en la comercializacion”, advirtio.

Este escenario genera preocupacion en
Sinaloa, donde predomina el frijol amari-
llo, conocido comercialmente como frijol
peruano, cuya calidad lo posiciona en mer-
cados de alto valor como Monterrey, Guada-
lajara, Ia Ciudad de México y la exportacion.

“El frijol de Sinaloa es un frijol de pri-
mera calidad. Tiene una textura distinta y
un sabor superior. Por eso es el que buscan
los restaurantes de prestigio”, explico.

Variedades como reina, higuera y nuevas
lineas de frijol amarillo alcanzan precios al
consumidor final de entre 50 y hasta 80 pe-
so0s por kilogramo, muy por encima de otros
frijoles que se venden entre 20 y 30 pesos.

Esta diferencia, sefialan los producto-
res, se explica por las condiciones agrocli-
maticas del estado, la calidad del suelo, los
microclimas y el manejo técnico del cultivo.

A diferencia de otras regiones donde el
frijol depende del temporal, en Sinaloa el
uso de riego, aplicaciones oportunas y un
tratamiento especializado del grano permi-
ten mantener estandares altos de calidad.
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ENTRADAS YA ALAVENTA

PUBLIRREPORTAIJE

QUECHAN CASINO RESORT ANUNCIA EMOCIONANTE
CARTELERA DE ENTRETENIMIENTO EN VIVO

Quechan Casino Resort se complace en anunciar que ya estan a la venta las entradas para una emocionante
programacion de entretenimiento en vivo en el Pipa Event Center. Con una dinamica mezcla de musica y
comedia, el calendario incluye artistas reconocidos a nivel nacional y favoritos del publico en multiples géneros.

Viernes 27 de marzo
8:00 p.m.

Kumbia Queen ofrece un
vibrante tributo a Selena,
celebrando su musica y legado
con un estilo contemporaneo.
Con ritmos latinos tradicionales,
instrumentos auténticos y una
energia contagiosa, el grupo
mantiene al publico bailando y
cantando de principio a fin.

Sabado 28 de marzo
8:00 p.m.

El comediante Felipe Esparza se presenta en el
Pipa Event Center. Desde que gand Last Comic
Standing de NBC en 2010, Esparza se ha
consolidado como uno de los comediantes
mas destacados, con especiales en HBO y
Netflix, ademas de su popular pddcast What's
Up Fool?.

Sabado 25 de abril, 8:00 p.m.

Cheap Trick trae su gira All Washed Up. Con clasicos como “l Want You to Want Me”,
“The Flame” y “Surrender”, la banda sigue siendo un pilar del rock desde su
formacion en 1973. Inducidos al Salon de la Fama del Rock & Roll en 2016,
recientemente lanzaron su album numero 21. Entradas desde $76.75 ddlares.

Viernes 19 de junio
8:00 p.m.

El aclamado comediante Gabriel “Fluffy” Iglesias
llega con su humor mundialmente reconocido.
Iglesias es uno de los comediantes mas populares
y exitosos de todos los tiempos, protagonista y
productor de la serie de Netflix Mr. Iglesias,
ademas de multiples especiales como I'm Not
Fat.. I'm Fluffy y Stadium Fluffy. También ha
participado en peliculas como Magic Mike vy
prestado su voz en Coco, Smurfs y Space Jam: A
New Legacy. Entradas desde $80.75 ddlares.

Entradas disponibles en playqgcr.com/entertainment
(playgcr.com in Bing) o al (877) 783-2426.

Todos los espectaculos son para mayores de 21 anos.
Los horarios corresponden a la hora de Arizona.
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ELAUMENTO DE LA PESCA DE
ESTA ESPECIE FORMA PARTE
DE UN PROCESO MAS AMPLIO
EN E| QUE BAJACALIFORNIA
ESTAREVALORANDO

PRODUCTOS MARINOS

JUAN MIGUEL HERNANDEZ / El Sol de Tijuana

0 que hace dos décadas aun era con-
siderado una plaga para los pescado-
res de Popotla, se convirtio hace unos
anos en uno de los productos del mar
bajacaliforniano mds cotizados para
los pescadores de la region.

Se trata del cangrejo marciano, que gra-
cias a su exquisito sabor se ha vuelto un pla-
tillo tradicional de la gastronomia bajacali-
forniana, rivalizando incluso con la langosta.
Pese a su auge en los tltimos afios, atn hay
pocos estudios de 1a especie y las autorida-
des de la Comision Nacional de Acuacultura
y Pesca (Conapesca) ni siquiera la han con-
templado para el otorgamiento de permisos.

SE VENDIA EN 50 PESOS

Gerardo Verdugo Marquez es pescador en el
area de Popotla. Lleva mas de 35 afios dedi-
candose a esta actividad y es la tercera ge-
neracion de su familia que tiene en la pesca
su forma de vida.

Recuerda que a principios del milenio,
el cangrejo marciano era considerado plaga,
sin valor comercial. Su precio inicial llego a
ser de 50 pesos por pieza, en contraste con
los 700 pesos en los que se vende actual-
mente, superando en costo a la langosta en
sumercado local.

La temporada fuerte de este crustaceo
dura de tres a cuatro meses, enlos meses frios
del afio y se desplaza entre aguas profundas
y la costa, aunque no existe atn un estudio
de rastreo —como ocurre con los tiburones—
que permita saber con certeza desde qué tan
lejos llega al mar de Baja California.

“Lo pescamos con trampas, pero tam-
bién se captura accidentalmente en redes
para otras especies. Sabemos por experien-
cia por donde va a pasar”, explica.

Gerardo platica que la comunidad pes-
quera no captura hembras por ser funda-

EDICION

DE PLAGAAMANJAR

CANGREJO MARCIANO CONQUISTA
LA COCINA BAJACALIFORNIANA

mentales para la reproduccion, ademas han
aprendido a identificar hembras cargadas
de huevera y las devuelven al mar.

Sumado a su valor reproductivo, el pes-
cador expone que las hembras pesan menos
y tienen poca carne en su interior; los ma-
chos comerciales pesan entre tres y cinco
kilos, 1o que hace mds atractiva su venta.

Uno de los problemas que han enfren-
tado los pescadores es que durante afios la
autoridad pesquera no tenia registrada la
especie por factores como que para el go-
bierno el cangrejo es conocido oficialmente
como “cangrejo borreguero”, mientras lo-
calmente se le llama “marciano”.

¢éCOMO SE PREPARA?

Con el tiempo, su sabor llamé la atencién
y comenzo a popularizarse en restaurantes
de Popotla. Incluso su carne es considerada
por muchos mejor que la de 1a langosta. Asi
lo plantea el catedratico universitario y pe-

riodista gastronémico Omar Milldn, quien
publico el libro “El Marciano y la Langosta”,
donde explora la cocina de Baja California.

El comunicador lo describe como un
producto austero y sencillo de cocinar, que
no requiere mucho mas que fuego, salsa,
tortilla, mantequilla o ajo.

El sabor lo define como una mezcla
entre langosta, camarén y almeja, con una
textura un poco mas firme, pero atin des-
menuzable. El caldo que suelta la concha
impregna de sabor los platillos de mariscos.

Las formas mds comunes de cocinarlo
son: tatemado; patas con mantequilla y ajo,
muy populares en Popotla; desmenuzado
tipo machaca para burritos; y ensaladas de
cangrejo, usando la carne de las patas.

“La concha, que usualmente la abren
para caldos de mariscos, 1a limpian y suel-
ta todo el caldo de marisco; lo llena todo, lo
impregna todo del sabor del marciano. Es un
producto muy sencillo de cocinar, muy aus-

FOTOS: CORTESIA GERARDO VERDUGO MARQUEZ/ EL SOL DE TIJUANA

tero, no ocupa salvo una salsa, tortilla o asiy
comerse toda la carne”, puntualiza.

REVALORACION

El catedratico expone que el aumento de la
pesca del cangrejo marciano forma parte de
un proceso mas amplio en el que Baja Ca-
lifornia esta revalorando productos marinos
que antes se exportaban o se despreciaban,
como el erizo, el calamar o la sardina.

A pesar del auge culinario, lamenta que si-
gue habiendo mucho desconocimiento cienti-
fico sobre el marciano y advierte que por esa
desinformacion, hay riesgo de sobreexplota-
Cion y pirateria, sin estudios claros sobre ve-
das, abundancia o estado de la especie.

“Muchos productos, incluyendo el mar-
ciano, estan surgiendo en nuevos platillos
porque hay esa investigacion, principal-
mente en las escuelas y en muchos cocine-
ros de Baja California que estan experimen-
tando con nuevos sabores”, concluye.
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EN RANCHO LAS CACACRILAS
MULAS Y COMPOSTAJE SUSTENTAN
LAAGRICULTURA REGENERATIVA

EL COMPLEJO PRODUCTIVO
YTURISTICO INTEGRA
PRACTICAS DE MANEJO
HOLISTICO'Y USO DE
ESTIERCOL DE MULA PARA
FORTALECER SUELOS EN
ECOSISTEMAS ARIDOS

ETAPAS son [as que tomaen
cuenta este método de compos-
taje termofilico

495

MINUTOS = una hora, lo que dura
el proceso de puntos de irriga-
cion durante latemporada de
cultivo

EDICION

CAROLINAVIZCARRA / El Sudcaliforniano

1 sureste de la capital, a unos 40
minutos de la ciudad de La Paz,
se ubica Rancho Las Cacachilas,
un complejo agroproductivo y tu-
ristico operado por Innovaciones
Alumbra.

En este espacio se desarrolla un modelo de
agricultura regenerativa que promueve la re-
cuperacion del suelo y el uso eficiente de los
recursos disponibles en el entorno. Entre sus
practicas destaca el empleo de mulas en las la-
bores cotidianas y la elaboracion de compostas
que se destinan al cultivo de hortalizas.

El rancho mantiene un huerto activo du-
rante la temporada productiva, que va de sep-
tiembre a abril, meses en los que las condicio-
nes climdticas les permiten sostener cultivos
con menor demanda de agua y sombra.

Las hortalizas cosechadas se destinan a las
cocinas del complejo y también se comercia-
lizan. Esmeralda Ramirez, jefa de produccion
del rancho, indicé que el modelo de agricultura
regenerativa que se aplica busca integrar técni-
cas orientadas a restaurar el suelo y mejorar la
biodiversidad local.

Explicé que los suelos en Baja California
Sur si cuentan con minerales, pero carecen de
suficiente materia orgdnica y de microorganis-
mos, elementos necesarios para que las plantas
crezcan de forma saludable y mantengan su
desarrollo a largo plazo.

La composta producida en el rancho se ela-
bora a partir de una mezcla de estiércol de mula

ESPECIAL
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y acolchado vegetal que proviene de restos de
poda y vegetacion recolectada dentro del mis-
mo complejo. Este proceso se realiza mediante
compostaje termofilico, que consiste en apro-
vechar el calor que se genera de forma natural
cuando la materia orgdnica se descompone.

Este método se organiza en tres etapas: pri-
mero la recoleccion del estiércol y el material
vegetal; después la fase de calentamiento, en
la que el interior del montén eleva su tempera-
tura y elimina posibles patégenos y finalmente
la maduracion, momento en el que la mezcla
se estabiliza y se transforma en composta lista
para utilizar en el huerto. Cada monticulo pue-
de alcanzar entre dos y tres toneladas.

Segtin Ramirez, este método consiste en
cintas con puntos de irrigacion cada 20 cen-
timetros, con una descarga aproximada de un
litro por hora, aplicados en un periodo estima-
do de 45 minutos a una hora diaria durante la
temporada de cultivo.

Ademads de su funcion en la produccion agri-
cola, las mulas forman parte de las actividades
de turismo rural que ofrece el rancho, como re-
corridos guiados por senderos de la zona.

CAPACIDAD DE ADAPTACION
Jatef Badillo, gerente de hospitalidad, sefialé que
la presencia de estos animales tiene también un
componente cultural y de manejo del paisaje.
Suresistencia al terreno y capacidad de adap-
tacion las hacen ttiles para el trabajo de campo y
para los paseos que se realizan con visitantes.
Sefald que el entrenamiento de las mulas
Se realiza mediante principios de manejo ho-

listico, un enfoque que considera la interaccion
entre el comportamiento del animal, el suelo y
la vegetacion. Este modelo busca que el des-
plazamiento de los ejemplares contribuya a la
aireacion y fertilizacion del terreno, ademas de
promover su bienestar.

EL COMPLEJO

Rancho Las Cacachilas forma parte del ecosiste-
ma de organizaciones de Innovaciones Alumbra,
iniciativa orientada a desarrollar modelos de
produccion econémica que favorezcan la restau-
racion de la tierra y el fortalecimiento comunita-
rio en Baja California Sur.

El complejo combina ganaderia, restauracion
de cuencas hidrograficas, agricultura regenerati-
va, elaboracién de alimentos y ecoturismo.

Con el proyecto plantean documentar y
evaluar los resultados de estas practicas para
compartir metodologias y aprendizajes con
productores de la region.
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OBJETIVO: RESTAURAR MANGLAR EN LA PAZ

GUARDIANAS DE EL CONCHALITO
IMPULSAN VIVERO COMUNITARIO

HAN RESEMBRADO PLANTAS
CON APOYO DE COSTA
SALVAJEY PERMISOS

DE CONANP; BUSCAN
FORTALECER CONCIENCIA
CIUDADANA PARALA
CONSERVACION DEL ESTERO

CAROLINAVIZCARRA / El Sudcaliforniano

ara contribuir a la recuperacion

de las areas de manglar en el

estero de El Conchalito, un gru-

po de mujeres pertenecientes al

colectivo Guardianas de E1 Con-

chalito lleva a cabo la operacion
de un vivero comunitario donde se reco-
lectan, cultivan y resembran ejemplares
de mangle rojo, blanco y negro.

El proyecto forma parte de las activida-
des de ecogestion que se realizan en coor-
dinacion con la Comisién Nacional de Areas
Naturales Protegidas (CONANP) y la organi-
zacion Costa Salvaje.

De acuerdo con Rosa Maria Gil Romero,
integrante del grupo y coordinadora del vi-
vero, la iniciativa comenzo el 17 de septiem-
bre de 2024 y la primera siembra se realizé

el 20 del mismo mes. Una segunda fase tuvo
lugar en noviembre del mismo afio.

Durante 2025 se llevo a cabo la replanta-
cion de los ejemplares desarrollados previa-
mente en la zona cercana al Centro de Estu-
dios Tecnoldgicos del Mar (CETMAR), donde
se resembraron alrededor de 180 plantas.

Actualmente, Ia zona de resguardo com-
prende cerca de 14 hectareas de manglar.
Para registrar su estado y desarrollo, se rea-
lizan monitoreos dos veces al mes, obser-
vando crecimiento, floracion y condiciones
ambientales.

“Se recolecta y se siembra el mismo dia.
Somos cuatro las integrantes del vivero. El
proceso completo, desde la recoleccion has-
ta la replantacion, tarda aproximadamente
un afio”, detallo.

EL PROCESO

El proceso de cultivo implica la preparacion
de la tierra combinando sustratos dulces y
salobres, hojarasca y composta. Las semillas
son colocadas en bolsas que se riegan cada
tercer dia, y cuando la planta comienza a de-
sarrollarse se aplica fertilizante para evitar
afectaciones por insectos.

Durante su crecimiento, se monitorean
aspectos como altura, grosor y desarrollo
de ramificaciones antes de ser trasladadas
nuevamente al manglar.

Gil Romero sefialo que el proposito prin-
cipal es fortalecer la recuperacion de la ve-

getacion en el estero, debido a que, segin
los registros de las Guardianas, entre 70 y
80% de la cobertura de manglar en el darea
se habia perdido a causa de actividades hu-
manas y acceso vehicular no controlado. A
partir de la instalacion de barreras fisicas
y actividades de vigilancia comunitaria, el
drea ha mostrado regeneracion natural.

LOS INICIOS

Las Guardianas de El Conchalito comenza-
ron labores de vigilancia en 2017, cuando se
detect6 extraccion ilegal de callo de hacha
en la zona. Desde entonces, el grupo ha rea-
lizado recorridos, actividades de limpieza
y mantenimiento del drea. Actualmente, 12
mujeres forman parte del colectivo.

Cada 20 dias aproximadamente se efec-
tuan jornadas de limpieza en el estero, en
las que se recolectan entre 80 y 100 kilo-
gramos de desechos, principalmente heces
de mascotas. El colectivo ha colocado sefia-
lética informativa para promover el cuidado
del ecosistema.

PERMISO PARA LA SIEMBRA

Arlette Higuera, integrante de Costa Salvaje,
destaco que la operacion del vivero se realiza
bajo un permiso de la Unidad de Manejo para
la Conservacion de la Vida Silvestre (UMA),
que es otorgado por la Secretaria de Medio
Ambiente y Recursos Naturales (Semarnat)
y establece que una comunidad, institucion

0 grupo puede manejar de forma regulada
especies silvestres para su conservacion, re-
produccion o aprovechamiento no extractivo.

“Para el trabajo en el vivero se tienen
permisos por parte de la CONANP. Entra
dentro de las actividades de ecogestion y
hay un permiso que se llama Permiso de
UMA. Ese es el que les permite hacer la co-
lecta y 1a siembra del manglar”, explico.

El permiso UMA especifica las zonas,
métodos, volumenes y temporadas de co-
lecta y siembra, asi como las medidas de
monitoreo y reporte que deben cumplirse
para garantizar que las actividades contri-
buyan a la restauracion del ecosistema y
no a su degradacion.

El manglar es considerado un ecosis-
tema clave por su funcion como refugio de
especies marinas, barrera natural contra
tormentas e inundaciones y su capacidad
de capturar carbono. Las Guardianas de El
Conchalito continuaran con el proceso de
cultivo, vigilancia y limpieza en los proxi-
MOoS meses.

LA INICIATIVA
I

DE ACUERDO con Rosa Maria Gil
Romero, coordinadora del vivero, la
iniciativa comenzd el 17 de septiembre
de 2024

FOTO: CAROLINAVIZCARRA / EL SUDCALIFORNIANO
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Menos baches. Mas seguridad.
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ZEsto es solo tapar baches?
No. Incluge bacheo, sello, reciclado, rehabilitacién
y pavimentacion, segun lo que cada calle necesita.

z SPor qué empiezan por estas colonias?
Porque se prioriza donde el impacto es mayor y donde ya
concluyeron obras de agua y drenaje, para no romper de nuevo.

£Como sé cuando entra mi calle? :
El avance se organiza por zonas y cuadrantes. La informacion
se va comunicando conforme avanzan las etapas.

4 ZQué gano yo con esto?
Mds seguridad, menos accidentes, menos gastos
por darios al vehiculo y traslados mds répidos.

’ ;Qué representa esta inversion?
Dinero publico convertido en resultados visibles:
mds de 1.3 millones de m? intervenidos y una
inversién estatal y municipal historica en Mexicali.
#—

ZTienes dudas o quieres saber el avance?

“La transformacion

se nota donde mas importa:
en tu calle, en tu colonia

y en tu vida diaria.”

Respira
@ Respirz

GOBIERNO
DE MEXICALI

/g CALIFORNIA

“Menqs baches. Mds seguridad. |
Mas tiempo para tu familia.” J
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FL 90% SE DESTINAA LA EXPORTACION

EL SECTOR PRODUCTIVO SE

FORTALECE CON NUEVOS CULTIVOS

PRODUCTORES DE SONORAHAN
OPTADO POR UTILIZAR OTROS
ALIMENTOS PARAMANTENER
SUS PRODUCCIONES

SANDRA SOLIS / EL Sol de Hermosillo

a sequia que por dos afios impactd

en Sonora ha impulsado al sector

agricola hacia la innovacion y la

modificacién del patrén de cultivos,

asi como a ajustar superficies de

siembra y apostar por sistemas de
riego mas eficientes para conservar la pro-
duccion de alimentos.

Al respecto, el productor del Valle del
Yaqui, Baltazar Peral Guerrero y especialista
en la agroindustria, compartié que entre los
principales cambios implementados se en-
cuentra la siembra de cultivos que requieren
menos consumo de agua y ofrecen mayor
rentabilidad econémica.

Una de las recomendaciones es el cdrta-
mo Y el garbanzo, donde entre el 80 y 90%
dela produccion se destina a la exportacion,
principalmente a mercados del norte de
Africa y Espafia.

Durante el tltimo afio fue mds frecuente
encontrar en los campos sonorenses la recon-
version de cultivos como una estrategia para
mejorar la rentabilidad, sobre todo con carta-
mo Y cebada, cambiando en algunos casos los
momentos de siembra que se tenian.

Los productores de trigo, que optaron por
cartamo ante los efectos climdticos, iniciaran

con su nuevo cultivo en primavera, es decir,
entre marzo y mayo o en noviembre y enero,
cuando antes lo hacian en otofio, entre sep-
tiembre y noviembre para sembrar el trigo.

Adicional a esto, en diversos predios
también se incorporaron nuevas tecnolo-
gias para eficientar la produccion de ali-
mentos y enfrentar la escasez de agua.

“Tenemos que buscar y romper para-
digmas, buscar parques de energia fotovol-
taica, de energia edlica, para bajar nuestro
segundo insumo mas caro que es la ener-
gia”, puntualizé Peral Guerrero.

Durante 2025, las autoridades federa-
les y estatales de la Secretaria de Agricul-
tura y Desarrollo Rural (Sader) emitieron
las convocatorias para el programa Apoyo
a la Reconversion Productiva de Cartamo,
con una inversion de 68 millones de pesos
y ala que ingresaron al menos 515 produc-
tores sonorenses interesados en ajustar sus
superficies de cultivos.

Asimismo, como una alternativa, los
agricultores han optado por tecnificar sus
sistemas de riego, migrando de los tradi-
cionales rodados a riego por goteo, mi-
croaspersion y sistemas frontales o pivo-
tables, con el objetivo de optimizar el uso
del recurso.

Por su parte, el director general de la
Comision Nacional del Agua (Conagua),
Efrain Morales Lopez, informé que has-
ta el 15 de diciembre las presas del Estado
registraban un almacenamiento total de 2
mil 988.2 hectémetros cibicos, permitien-
do un manejo adecuado del plan de riegos
para el ciclo agricola actual.
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COMPETENCIA DESIGUAL REDUCE SIEMBRAA LAMITAD

EL“ORO BLANCO™ DEL VALLE
DE JUAREZ RESISTE LAADVERSIDAD

EL ALGODON SIGUE
CONSOLIDANDOSE COMO
UN CULTIVO EMBLEMATICO,
PESE ALAVOLATILIDAD DE
PRECIOS INTERNACIONALES

SALVADOR MIRANDA/ El Heraldo de Juarez

1 “oro blanco” del Valle de Judrez
atraviesa un ciclo de claroscuros.
Mientras la calidad de la fibra y la
eficiencia de los productores supe-
ran los estandares de Texas, la via-
bilidad economica del cultivo pende
de un hilo debido a factores externos que es-
capan del control de quienes labran la tierra.

De acuerdo con Fidel Mendoza, presidente
de la Junta Local de Sanidad Vegetal del Valle
de Judrez, el promedio de produccion de al-
godon en la zona es de seis y media pacas por
hectarea, aunque existen tierras de alta cali-
dad que alcanzan hasta 12 pacas por hectarea.

Senald que desde el punto de vista pro-
ductivo, el algodon se encuentra en buen
momento en la region, ya que los rendimien-
tos son competitivos incluso a nivel interna-
cional. Sin embargo, el principal problema
sigue siendo el precio del producto.

Recientemente, el precio del algodon se
ubico alrededor de los 64 dolares por quintal,
luego de haber estado en 62 dolares, lo que
representa una leve mejoria para los produc-
tores del Valle de Juarez.

El dirigente explico que cada paca de al-
godon equivale a un promedio de 4.8 quin-
tales, con un peso aproximado de 220 kilo-
gramos, lo que representa un ingreso cercano
a los 300 dolares por paca, dependiendo del
comportamiento del mercado.

Los costos de produccion siguen siendo
elevados. Segtin datos de Fideicomisos Insti-
tuidos en Relacion con la Agricultura (FIRA),
el costo de cultivo del algodon asciende a cer-
ca de 47 mil pesos por hectarea, lo que reduce
considerablemente el margen de ganancia.

El proceso de siembra del algodon inicia
generalmente a finales de abril y durante
todo mayo, periodo considerado 6ptimo para
lograr buenas cosechas en el Valle de Judrez.

Los riegos comienzan a finales de junio y
se extienden hasta agosto, etapa critica en la
que el suministro constante de agua resulta
indispensable, ya que cualquier falla puede
provocar pérdidas en la produccion.

En cuanto a la comercializacion, el algo-
don producido en el Valle de Judrez es adqui-
rido principalmente por la empresa Algodo-
nes Gutiérrez, aunque también se vende a
compafiias como Algodones de La Laguna y
AMSA, ubicadas en Torreon, Coahuila.

EL RETO

El presidente de la Junta Local de Sanidad Ve-
getal del Valle de Juarez indico que muchos
productores optan por no firmar contratos
previos a la siembra, con la esperanza de que
el precio del algodon aumente durante la tem-
porada, otros prefieren asegurar su venta con
contratos establecidos al precio del mercado.

Uno de los mayores retos, subrayo, es que
el precio del algodon esta regido por Estados
Unidos a través de la Bolsa de Nueva York,
debido a que México se encuentra sujeto alas
reglas del Tratado de Libre Comercio.

Esta situacion coloca a los productores
mexicanos en desventaja frente a sus homo-
logos estadounidenses, quienes reciben ma-
yores apoyos gubernamentales y enfrentan
menores costos de produccion.

Mendoza explicé que mientras en Esta-
dos Unidos el diesel agricola se adquiere a
aproximadamente 14 pesos por litro, en Mé-
xico los productores o pagan alrededor de 24
pesos, ademas de enfrentar una mayor carga
fiscal. A esto se suma que los agricultores es-
tadounidenses no pagan impuestos agrico-
las, mientras en México los productores en-
frentan multiples gravamenes, 1o que genera
una competencia considerada desleal.

A pesar de estas condiciones, dijo que el
Valle de Judrez presenta niveles de producti-
vidad superiores a los de regiones algodone-
ras como El Paso y Pecos, en Texas.

CULTIVO EMBLEMATICO
Rogelio Olvera Garcia, jefe del Departamento
de Agricultura de la Secretaria de Desarrollo
Rural del Estado, califico al algodon del Valle
de Judrez como un cultivo emblematico para
Ciudad Judrez y su zona rural.

Destaco que las caracteristicas del suelo
del Valle de Judrez, generalmente salitrosas,
limitan la diversidad de cultivos, por lo que el

algodon se mantiene como una de las opcio-
nes mas viables para los productores.

Ante la volatilidad de los precios, Olvera
Garcia adelant6 que se analizan, junto con la
federacion, esquemas de cobertura de precios
que permitan brindar mayor certidumbre a los
agricultores. Detallo que estos mecanismos de
administracion de riesgos requieren respaldo
financiero y conocimiento del mercado, por lo
que su implementacion no es sencilla, aunque
ya se trabaja en su viabilidad.

CONTROL DE PLAGAS

Durante la década de los noventa, el cultivo
del algodon practicamente desaparecio debi-
do a problemas de precios y sanidad vegetal,
situacion que ha mejorado gracias al control
de plagas de interés cuarentenario.

La Secretaria de Desarrollo Rural del Es-
tado ha implementado programas de apoyo
para los agricultores, enfocandose reciente-
mente en mitigar los efectos de 1a sequia me-
diante la entrega de semillas y fertilizantes.

El Valle de Judrez, antes reconocido a ni-
vel mundial por su produccion algodonera,
hoy se divide en tres unidades, de las cua-
les, solo la tercera, que abarca de El Millon a
Guadalupe y Praxedis G. Guerrero, mantiene
vigente el cultivo del algodon.

ESCANEA
Para ver mas
informacion
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, , MEJORAS PARA LA PRODUCCION
TECNIFICACION AGRICOLAAVANZAEN EL SUR DE SONORA

INVIERTEN 600 MDP EN LOS VALLES DEL YAQUIY
MAYO PARA GENERAR AHORRO DE AGUA

GABRIEL BENITEZ/ El Sol de Hermosillo

1 proceso de tecnificacion del sec-

tor agricola en el sur de Sonora re-

gistra un avance importante, pese

a que el arranque de los trabajos

se dio de manera tardia, afirmo

Luis Antonio Cruz Carrillo, presi-
dente de Ia Asociacion de Organismos de
Agricultores del Sur de Sonora (Aoass), al
detallar las acciones implementadas en los
valles del Yaqui y del Mayo.

En entrevista con la Organizacion Edi-
torial Mexicana (OEM), el dirigente agrico-
la explico que durante 2025 se logré una
inversion aproximada de 600 millones de
pesos en ambos valles, recursos destinados
principalmente a la modernizacion de ca-
nales de riego vy a la tecnificacion en parce-
las de los usuarios, 1o que marca el inicio de
un proyecto de largo alcance para enfrentar
la escasez de agua.

Sefal6 que estas acciones forman par-
te de un plan ambicioso impulsado a nivel
federal, que contempla una inversion cerca-
na a los 6 mil millones de pesos a lo largo
del sexenio de la presidenta Claudia Shein-
baum, con el objetivo de transformar de
fondo la forma en que se utiliza el agua en la
agricultura del sur de Sonora.

El mayor énfasis del programa esta
puesto en la tecnificacion parcelaria, ya
que es en ese nivel donde realmente se lo-
gra el ahorro de agua, ademas de abrir la
posibilidad de una reconversion producti-
va hacia cultivos de mayor valor o de me-
nor demanda hidrica.

En cuanto a las obras de infraestructura,
detallo que aunque no se tiene con preci-
sion el numero total de kilometros de ca-
nales revestidos este afo, si se priorizaron
tramos estratégicos en los distritos de riego
donde se registraban mayores pérdidas por
conduccion, lo que permitird mejorar la efi-
ciencia en el uso del recurso.

SISTEMAS DE TECNIFICACION

El presidente de Ia Aoass afiadio que también
se inicio la instalacion de sistemas de tecni-
ficacion en alrededor de mil 500 hectareas
en el Valle del Yaqui, mientras que para el
Valle del Mayo se prevé concentrar una ma-

yor cantidad de recursos en 2026, con el fin
de ampliar el alcance de estas acciones en
parcelas agricolas.

Agreg6 que, de manera paralela, se puso
en marcha el Programa de Nivelacion de
Terrenos Parcelarios, dirigido a predios que
presentan un trazo deficiente de riego, lo
cual provoca desperdicio de agua. Con esta
intervencion se busca mejorar la eficiencia
y elevar la productividad.

“No todos los productores pueden o de-
sean incorporarse de inmediato a la tecnifi-
cacion completa debido a los costos, por lo
que la nivelacion de terrenos se ha conver-
tido en una alternativa viable que también
genera ahorros significativos de agua y be-
neficios productivos”, expreso.

En términos de impacto, estimd que al
cierre del programa de tecnificacion de este
afo se podria lograr un ahorro superior a
los 100 millones de metros ctibicos de agua,
volumen equivalente al consumo anual de
Ciudad Obregon, lo que dimensiona la im-
portancia de estas obras.

Ese volumen de agua recuperado podria
destinarse a fortalecer la produccion agri-
cola mediante dobles siembras, cultivos pe-
rennes o productos de mayor valor, al contar
con mayor certidumbre en la disponibilidad
del recurso hidrico.

Cruz Carrillo confirm¢ que ya se cuen-
ta con un calendario de acciones para todo
el sexenio, incluyendo la planeacion de las
obras y programas que se ejecutaran en
2026, afio en el que se espera un avance
mucho mas significativo en la tecnifica-
cion del campo del sur de Sonora, siempre y
cuando los trabajos se realicen con la debi-
da anticipacion.

EN INVERSION
e

EN 2025 el dirigente de Aoass, expli-
€6 que se logrd unainversion aproxi-
mada de 600 millones de pesos en
ambos valles, recursos destinados
principalmente a la modernizacion de
canales de riego y a la tecnificacion

en parcelas de los usuarios, lo que
marca elinicio de un proyecto de largo

alcance
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SALVADOR MIRANDA / El Heraldo de Juérez

n medio del paisaje drido del sur de

Ciudad Judrez, un proyecto producti-

vo ha logrado abrirse paso desde 2019

al combinar recreacion, autosustento

y produccion de alimentos y esta-

blecer un criadero de mojarra tilapia
para consumo humano en el centro recreativo
“Mi Granja Samalayuca”.

Ubicado a la altura del poblado de Sama-
layuca, sobre la carretera Panamericana, este
espacio inicié como un sitio de pesca depor-
tiva, pero con el paso del tiempo evoluciond
hasta convertirse en una alternativa de pro-
duccion acuicola poco comin en la region.

El propietario del lugar, Israel Villagrana
Huerta, explico que la idea de vender pescado
para consumo surgio a partir de las sugeren-
cias de los propios visitantes, quienes busca-
ban consumir productos frescos en el sitio.

“Al principio s6lo teniamos un lago arti-
ficial para pesca recreativa, pero la gente nos

EVOLUCIONAN HACIA EL AUTOABASTO
TILAPIA, LAACUICULTURA

QUE FLORECE EN SAMALAYUCA

DESDE 2019, UNA GRANJA PRODUCE LA MOJARRA EN MEDIO DE LA ZONA
ARIDAAL SUR DE CIUDAD JUAREZ

decia por qué no vendiamos el pescado para
comerlo aqui mismo y asi fue como empezo a
tomar forma el proyecto”, relato el acuicultor.

PROCEDIMIENTO

Para la cria de la mojarra tilapia, el pro-
ductor utiliza tanques especiales de geo-
membrana, entre ellos tres de 12 metros
de didmetro, dos de 6 metros y uno mds
de 3 metros, adaptados para el desarrollo
controlado de los peces.

Villagrana Huerta detallé que los pe-
ces se adquieren en su etapa inicial como
alevines, provenientes de un laboratorio
especializado 1lamado Aquamol, ubicado
en Jalisco, los cuales llegan con un peso
aproximado de medio gramo.

Estos pequefios ejemplares son coloca-
dos en los estanques, donde inician su proce-
so de crecimiento bajo un sistema de alimen-
tacion y cuidados especificos, disefiados de
acuerdo con cada etapa de desarrollo.

El productor explico que el alimento
que reciben los peces cambia conforme van

FOTO: ENRIQUE CASTILLO / EL HERALDO DE JUAREZ
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creciendo, lo que permite un mejor aprove-
chamiento nutricional y un desarrollo mas
eficiente de Ia tilapia.

Actualmente, 1a granja tiene capacidad
para sembrar hasta 24 mil peces, aunque en
estos momentos cuenta con poco mas de 12
mil ejemplares distribuidos en los distintos
tanques de produccion.

Eltiempo promedio de crecimiento dela
mojarra tilapia es de aproximadamente seis
meses, aunque este periodo puede variar
dependiendo de las condiciones climdticas,
ya que se trata de una especie que se desa-
rrolla mejor en climas calidos.

“En los meses mas calurosos los peces
crecen mas rapido, porque es un pez de cli-
ma caliente”. El control de temperatura es
un factor clave en la produccion.

La comercializacion del producto se
realiza principalmente a través de redes so-
ciales, donde se anuncian las ventas de pesca-
do fresco, siendo los principales compradores
los visitantes que acuden al poblado para acti-
vidades recreativas como pesca y campismo.

EDICION

Muchos de los clientes consumen el
pescado directamente en el lugar, mientras
otros optan por llevarselo a casa para pre-
pararlo, aprovechando que se trata de pro-
ducto recién extraido del estanque.

Entre los principales compradores des-
tacan personas originarias de Veracruz,
Oaxaca y Chiapas, quienes buscan pesca-
do fresco y sefialan que este tipo de consu-
mo les recuerda sus lugares de origen.

A diferencia del pescado que se co-
mercializa congelado en supermercados
de Ciudad Judrez, en la granja la tilapia se
vende recién salida del agua, a un precio
aproximado de 150 pesos por kilogramo.

LOS APOYOS

Villagrana Huerta destaco que la Secretaria
de Desarrollo Rural del Estado ha sido un
respaldo importante para el crecimiento del
proyecto, ya que durante los altimos cuatro
afos ha recibido apoyos econémicos para
fortalecer la produccion.

Existe un fondo estatal de hasta 100
mil pesos anuales para acuicultores, el cual
opera bajo un esquema de coinversion, en el
que el productor aporta el 50% del recurso y
el gobierno el resto.

Por su parte, Luis Alan Garcia Carrasco,
titular del Departamento de Uso Sustenta-
ble del Agua de la Secretaria de Desarrollo
Rural del Estado, inform6 que cuentan con
el Programa de Infraestructura y Equipa-
miento para el Fomento Acuicola y Pes-
quero, el cual busca impulsar la produc-
cion de peces como la tilapia y 1a trucha.

Hay dos tipos de peces que producen
dependiendo de 1a region del estado; por
ejemplo, en la zona serrana en su mayoria
es para la produccion de trucha y en otras
regiones es la produccion de tilapia.

Este programa tiene desde que la go-
bernadora Maru Campos inici6 su gestion
y lo ha ido incrementando los apoyos para
el sector acuicola, pesquero del estado.

“Ha sido uno de los programas que
han incrementado el presupuesto de ma-
nera anual; el afio pasado se cont6é con
un presupuesto de 10 millones de pesos
para proyectos de este tipo”, puntualizo
Garcia Carrasco.
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EL ESTADO EMPRENDE ACCIONES

PARAREDUCIR LA DEPENDENCIA

DEEUY FORTALECER LA
COMPETITIVIDAD

VANESSARIVAS / El Heraldo de Chihuahua

rente al cierre de la frontera para la
exportacion de ganado en pie a Es-
tados Unidos que ya cumplié mas
de un afio, Chihuahua decidi6 con-
vertir la crisis en una oportunidad.
El estado aceler6 una estrategia
integral para certificar la carne, diferenciar
su calidad y proteger el origen de sus pro-
ductos, con el objetivo de diversificar mer-
cados, agregar valor y disminuir la historica
dependencia del mercado estadounidense.
La Secretaria de Desarrollo Rural enca-
beza este esfuerzo, que contempla la crea-
cién de un organismo certificador de carne,
el disefio de una metodologia estatal de cla-
sificacion, el desarrollo de un Centro de Valor
Agregado y el avance en indicaciones geo-
graficas para productos emblematicos como
la carne, el vino y el chile chipotle.

CERTIFICACION

Mauricio Hernandez Cerén, director de De-
sarrollo Agropecuario de la Secretaria de De-
sarrollo Rural, explicé que México cuenta con
una Norma Oficial Mexicana para la clasifi-
cacion de carne. Sin embargo, su aplicacion
ha sido limitada debido a la ausencia de un
organismo acreditado en Chihuahua que cer-
tifique su cumplimiento.

“Hoy la carne puede clasificarse de ma-
nera informal, pero esa valoracion no tiene
efectos comerciales si no existe una entidad
certificadora que la respalde”, sefiald. Por ello,
el estado trabaja en la construccion de un es-
quema técnico que permita otorgar certeza
tanto a productores como a compradores.

En este proceso, la Secretaria mantiene re-
uniones técnicas con Gabriela Corral, especia-
lista en clasificacion de carne y responsable de
los analisis en el concurso del Novillo Gordo
que organiza la Union Ganadera Regional de
Chihuahua, asi como con el drea de comercia-
lizacion de la dependencia estatal.

El objetivo, detall6 Herndndez Ceron, es
desarrollar una metodologia clara, técni-
camente solida y adaptada a 1a realidad del
mercado local, que funcione tanto para pe-
querios productores como para grandes co-
mercializadores. Este sistema permitiria cla-
sificar la carne chihuahuense bajo categorias
reconocidas internacionalmente, como Pre-

EN BUSCA DE NUEVOS MERCADOS

CHIHUAHUA CERTIFICA SU CARNE

PARA PROTEGER SU ORIGEN

FOTO: CORTESIA GOBIERNO DEL ESTADO DE CHIHUAHUA

mium, Select o Choice, facilitando el acceso a
mejores precios y nuevos mercados.

PROTEGER EL ORIGEN

Paralelamente, Chihuahua avanza en la ob-
tencion de indicaciones geograficas para pro-
ductos emblematicos del estado. El proyecto
con mayor avance es el del chile chipotle, para
el cual ya se busca el reconocimiento federal
como producto originario de la entidad.

Este tipo de distintivos permiten respal-
dar la autenticidad, calidad y procedencia de
los productos, abriendo oportunidades en
mercados nacionales e internacionales. En el
caso de la carne y el vino, también se anali-
zan las rutas juridicas y técnicas necesarias
para integrar los expedientes y cumplir con
los requisitos federales.

INFRAESTRUCTURA

Otro de los proyectos estratégicos es la crea-
cién de un Centro de Valor Agregado, que
funcionaria como un espacio especializado

'S
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CARNE CERTIFICADA
]

LA SECRETARIA de Desarrollo Rural encabeza un
esfuerzo que contempla la creacion de un organis-
mo certificador de carne
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para analisis técnicos, procesos de certifi-
cacion y pruebas de calidad de productos
agroalimentarios. Este centro podria albergar
al organismo certificador de carne y conver-
tirse en un soporte clave para futuras certifi-
caciones e indicaciones geograficas.

La intencién es dotar a los productos
chihuahuenses de garantias técnicas y cien-
tificas, fortaleciendo su posicionamiento en
mercados mas exigentes.

A LA POLITICA PUBLICA

Las autoridades reconocen que histérica-
mente, cuando la frontera con Estados Uni-
dos se reabre, muchos proyectos estructu-

rales quedan en pausa. Por ello, subrayaron
la importancia de que las organizaciones
ganaderas y el sector productivo se apropien
de estas iniciativas para garantizar su conti-
nuidad mas alla de la coyuntura.

Enlas reuniones recientes han participado
representantes del Consejo Estatal Agrope-
cuario (CEACH), el Consejo para el Desarrollo
Econémico del Estado de Chihuahua (CO-
DECH) vy lideres del sector ganadero, con el
objetivo de construir una vision compartida.

También se analiza la posibilidad de rea-
lizar el concurso del Novillo Gordo dos veces
al afio, en lugar de una. Con ello se busca in-
centivar la engorda, transparentar costos, di-
fundir buenas practicas y acercar a mas pro-
ductores al proceso de evaluacion de calidad.

La meta, adelanté Herndndez Cerdn, es
consolidar estos esfuerzos en 2026, sentan-
do las bases de un nuevo modelo ganadero
para Chihuahua, donde la calidad, el origen
y el valor agregado sean la principal carta de
presentacion ante el mundo.

% 2026



CHIHUAHUA, ANTE EL,ESTRES HIDRICO
TECNICA ISRAELI FORTALECE EL

MANEJO DELAGUA EN NOGALERAS

LAAPLICACION DE TECNOLOGIA PERMITE AHORROS SIGNIFICATIVOS EN EL SUMINISTRO TOTAL DEL MUNICIPIO

PALOMA SANCHEZ / E Heraldo de Chihuahua

n medio del escenario de estrés hi-
drico mas severo de las ultimas dé-
cadas, Chihuahua comienza a escri-
bir una historia distinta en el campo,
donde 1a tecnologia, la asesoria in-
ternacional y el compromiso de los
productores se convierten en aliados para
cuidar el agua sin sacrificar productividad.

La referida técnica israeli, reconocida a
nivel mundial por su eficiencia en el uso del
recurso hidrico, ya no es una referencia leja-
na, hoy se aplica de manera concreta en las
nogaleras del municipio de Chihuahua.

El punto de partida fue un convenio de
asesoria técnica firmado con especialistas
israelies, impulsado por el gobierno del es-
tado ante la emergencia por sequia. A partir
de este acuerdo, productores organizados,
autoridades estatales y organismos del agua
comenzaron a transitar hacia un modelo de
agricultura mads sustentable, basado en la
tecnificacion del riego, el monitoreo del suelo
y la toma de decisiones con datos precisos.

TECNIFICACION DEL RIEGO
Juan Rubén Barrio Aguirre, presidente del
Consejo de Administracion de la Asociacion
de Productores de Nuez del Municipio de Chi-
huahua (Apronuez), explica que el objetivo
central del convenio es claro: respeto y uso
sustentable del agua. En la practica, esto se
traduce en la adopcion casi generalizada de
sistemas de riego tecnificado. Actualmente,
el 96% de los cultivos de nogal en el munici-
pio de Chihuahua ya utilizan microaspersion,
riego por goteo o sus variantes mas avanzadas.

Entre estas innovaciones destaca el sis-
tema conocido como Deep Root Irrigation
(DRI), una tecnologia que permite regar di-
rectamente la raiz del drbol. A diferencia del
riego tradicional por inundacion, esta técnica
reduce de manera significativa la pérdida de
agua por evaporacion o escurrimiento. De
acuerdo con Barrio Aguirre, el uso de estos
sistemas ha permitido ahorros superiores al
40%, y en el caso del riego directo a la raiz,
reducciones de hasta el 50%.

Los resultados no son menores si se ob-
servan en cifras concretas. En algunos casos

documentados por Apronuez, hoy se requie-
ren alrededor de mil 800 litros de agua para
producir un kilogramo de nuez, una cifra que
contrasta de manera drastica con los méto-
dos tradicionales de agua rodada, donde el
consumo puede alcanzar hasta 7 mil litros
por kilogramo. La diferencia marca no sélo
una mejora técnica, sino un cambio de para-
digma en la relacion entre produccion agri-
cola y recursos naturales.

A esta tecnificacion se suma el uso de
sensores de humedad instalados a distintas
profundidades del suelo. Estos dispositivos
permiten conocer con precision cudnta agua
necesita realmente el drbol y en qué momento.

Esta tecnologia cobra especial relevancia
en afios como el reciente, cuando las lluvias
en el municipio de Chihuahua fueron las
mejores de la ultima década, permitiendo
incluso apagar pozos durante tres semanas
consecutivas y generar un ahorro adicional.

Si bien gran parte de la tecnologia tiene
origen israeli, Barrio Aguirre aclara que hoy
existen variantes desarrolladas en Estados
Unidos, aunque la base sigue siendo la mis-
ma. De hecho, técnicos israelies visitaron
nogaleras del municipio hace dos afos para
evaluar los sistemas implementados. Su
conclusion fue contundente: los productores
chihuahuenses ya utilizan la misma tecno-
logia que se aplica en Israel, pais que, pese a
no producir nuez, emplea estos métodos en
cultivos como citricos.

Este esfuerzo, subraya el presidente de
Apronuez, fue posible gracias a la gestion de
la gobernadora Maru Campos, quien impulsé
la llegada de los especialistas israelies como
respuesta directa a la sequia. Para el sector
nogalero del municipio de Chihuahua, hoy
convertido en el tercer productor de nuez
a nivel municipal en el pais, donde el com-
promiso es producir mds con menos agua y
hacerlo de manera responsable con Ia tierra.

INNOVACION HIDRICA URBANA

El enfoque tecnoldgico en el campo encuen-
tra un eco similar en la gestion urbana del
agua. De manera paralela, la Junta Munici-
pal de Agua y Saneamiento de Chihuahua
(IMAS) fue seleccionada por el Banco Intera-
mericano de Desarrollo (BID) para participar

ESCANEA
Para ver mas
informacion
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en un proyecto piloto orientado a superar el
suministro intermitente de agua mediante
soluciones innovadoras. La iniciativa, fi-
nanciada en su totalidad por el BID, busca
garantizar un servicio continuo, eficiente y
equitativo, sin generar erogaciones para el
organismo operador.

El proyecto contempla el uso de senso-
res, plataformas inteligentes de analisis de
datos, control de presiones, sectorizacion de
redes, capacitacion técnica y campanas de
participacion ciudadana. Mas alla del ambito
urbano, este piloto posiciona a Chihuahua
como un referente regional en la gestion in-
teligente del agua, en un contexto donde la

FOTO: MANOLO AGUIRRE / EL HERALDO DE CHIHUAHUA
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escasez ya no es una amenaza futura, sino
una realidad cotidiana.

Campo y ciudad convergen asi en una
misma logica: tecnologia, datos y correspon-
sabilidad social. Para Juan Barrio Aguirre, el
mensaje final va mas alld del riego eficien-
te, en el que invita a la poblacion a sentirse
orgullosa de que Chihuahua sea el principal
productor de nuez en Méxicoy a consumir un
alimento con alto valor nutricional.

La experiencia de la técnica israeli apli-
cada en las nogaleras del municipio de Chi-
huahua demuestra que, incluso en condicio-
nes de sequia extrema, es posible construir
un modelo agricola resiliente.
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TECNICA QUE APROVECHA CANALES DE RIEGO

METODO DEL LAPIZ SALVA PRODUCCION
DE SANDIA EN ELVALLE DE ZARAGOZA

LAPLANTADAFRUTOS DE
MANERA CONSTANTE, POR LO
QUE EXPERIMENTAN PARA
VER SIES CAPAZ DE DAR
HIGOS TODO ELANO

EDICION

MARCOS MERENDON / El Sol de Parral

través del ingenioso método del
lapiz, agricultores de Valle de
Zaragoza en Chihuahua logra-
ron rescatar cerca de 200 hec-
tareas de sandia, aprovechando
el agua del subsuelo en plena
sequia y con el rio Conchos casi abatido.

De acuerdo con Desarrollo Rural del
municipio, dicha estrategia también permi-
tio incrementar el precio de Ia fruta en fa-
vor de los productores de Ia region, ya que
pudieron ofrecerla en 3 pesos el kilogramo,
cuando el afio pasado no pasaba de un peso.

En 2025 1a historia de la sandia en el
municipio parecia condenada a escribir-
se con letras grises. La severa sequia que
azoto la region pronosticaba pérdidas to-
tales para los productores, pues el agua
simplemente no alcanzaria a llegar a las
parcelas. La situacion era critica: el nivel
del rio apenas dejaba pasar un hilo de
agua y el panorama auguraba un afio sin
cosecha, con el consecuente golpe econo-
mico para cientos de familias.

Sin embargo, una técnica tradicional, el
llamado método del lapiz, se convirtié en
la tabla de salvacion para la produccion de
esta fruta, simbolo del verano en la region.

Segun el director de Desarrollo Rural
de Valle de Zaragoza, Manuel Omar La-
chica, en el municipio se siembran alre-
dedor de 200 hectareas de sandia, la ma-

ESPECIAL
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yoria bajo riego por cintilla. En 2025, Ia
produccion promedio fue de 20 toneladas
por hectarea, menor a las 30 toneladas del
afio pasado, pero suficiente para evitar
pérdidas totales: “El pronostico era que no
se iba a levantar nada y logramos salvar
el 90% de las cosechas gracias a que mu-
chos productores adaptaron su sistema y
colocaron el 1apiz mas pegado al rio”.

¢QUE ES ELMETODO DEL LAPIZ?
El llamado “lapiz” es una tuberia de dia-
metro reducido (de ahi su nombre) que se
instala para conducir el agua desde una
fuente cercana, en este caso el rio, hastalas
cintillas de riego que hidratan las plantas.

Normalmente, los productores colo-
can el lapiz dentro de sus tierras aprove-
chando canales o pequefios tajos de agua,
pero la reduccion drastica del caudal este
afo obligd a una inversion extra: instalar-
lo justo a la orilla del rio para garantizar
el suministro. Fue un trabajo contrarreloj,
con picos, palas, mangueras y bombas,
pero permitio que el agua llegara a tiempo
para salvar las plantas.

MENOR PRODUCCION

Aunque el rendimiento por hectdrea fue
menor que en 2024, el precio del afio pa-
sado compenso la caida. El afio antepasa-
do la sandia se vendia entre 80 centavos y
un peso por kilo; en el 2025, el precio mi-
nimo fue de 1.50 pesos y el maximo llegd

FOTO: MARCOS MERENDON / EL SOL DE PARRAL
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HECTAREAS de sandia son las que se siembran en
el municipio de Valle de Zaragoza

20

TONELADAS por hectarea fue la produccion pro-
medio en 2025

a 3 pesos. Esto permitio que los producto-
res obtuvieran mejores ganancias, incluso
con menos toneladas.

E1 2025 dejo una leccion clara para el
campo de Valle de Zaragoza: 1a adaptacion
es clave para sobrevivir.

La imagen final de esta temporada no
es la de un campo seco, sino la de una hi-
lera de sandias brillando bajo la luz de la
tarde, como enormes esmeraldas rayadas
esperando su turno para alimentar y re-
frescar a cientos de familias.

Es un productor que carga, con es-
fuerzo y alegria, un fruto que vale mas. Es
la certeza de que mientras haya ingenio
para llevar el agua hasta Ia raiz y manos
dispuestas a trabajar, Valle de Zarago-
za seguira pintando de verde sus tierras,
aunque el cielo no siempre se acuerde de
mandar la lluvia.
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REQUIERE 800% VECES MENOS AGUA QUE EL MAIZ

APUESTA CORONADO AL ESPARRAGO
COMO ALTERNATIVA SOSTENIBLE

FOTO: MARCOS MERENDON / EL SOL DE PARRAL
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SE TRATA DE UNO DE LOS CULTIVOS MAS RENTABLES, CUYAS
GANANCIAS SON EQUIPARABLES A LAS DEL NOGAL

MARCOS MERENDON / EI Sol de Parral

n Coronado, Chihuahua, un nuevo
cultivo esta cambiando la logica
del campo en tiempos de sequia.
El esparrago, introducido en 2022,
requiere hasta 800% menos agua
que el maiz, reduce los costos de
produccion en un 60% y aun asi, ofrece
ganancias equiparables a las del nogal, uno
de los cultivos mads rentables del estado.

Para productores como el agronomo
Jesus Manuel Vazquez Renteria, esta hor-
taliza no sélo representa una alternativa
economica, sino una reconversion agricola
necesaria ante la crisis hidrica que atravie-
sa el sur de Chihuahua.

Vazquez Renteria, uno de los pioneros
en introducir el esparrago, dijo desde su
rancho en la comunidad de Rancho Ale-
gre que la ventaja principal del esparrago
“es el ahorro de agua, se necesita hasta un
800°% menos agua que el maiz”.

En apenas tres afos de produccion, el
espdrrago ha demostrado ser mas que un
experimento agricola: Es una alternativa
viable, rentable y ambientalmente sosteni-
ble para una region castigada por la sequia.

UN CULTIVO RENDIDOR

Vazquez Renteria sembro sus primeras tres
hectareas en 2020. El primer corte 1lego 18
meses después.

“El esparrago se siembra y el primer
afio no se cosecha nada. Solo se desarrolla
la planta”.

El segundo afio la produccion es breve,
apenas de 30 a 40 dias, pero a partir del
tercero la cosecha puede extenderse hasta
70 dias, alcanzando su madurez plena en-
tre el cuarto y el sexto afio.

“El proyecto es para 10 afios, pero pue-
de durar mas si se le da buen manejo. Es un
cultivo de largo aliento”.

En 2024 fue su tercera cosecha, pese a los
contratiempos, estima haber producido entre
22y 25 toneladas, cifra similar ala del afio pa-
sado, cuando alcanzo 22.5 toneladas.

Sin embargo, el exceso de lluvias y una
granizada redujeron su rendimiento entre 30
y 35%. La diferencia en consumo de agua
es abismal.

Mientras una hectarea de maiz requie-
re varios riegos al afo, €l solo necesita el
equivalente a siete dias de riego acumula-
do en todo un ano: “El primer afio lo regué
solo siete dias en total. Si hubiera tenido
alfalfa, habria necesitado 120 dias de riego.
La diferencia es enorme”, detallo.

A eso se suma otro beneficio: 1a sanidad
del suelo y la baja incidencia de plagas. “El
enemigo principal es la maleza. Si se con-
trola, 1a planta produce bien. No hemos te-
nido problemas de plagas ni enfermedades
y eso también reduce costos”, sefialo.

Una inversion fuerte, pero con ganan-
cias equiparables a la nuez

El cultivo del esparrago no es barato.
La inversion inicial ronda los 150 mil pesos
por hectarea debido a la infraestructura
de riego, preparacion del terreno y com-
pra de plantas. Esa inversion tarda hasta
tres afios en recuperarse, pero una vez en
produccion los margenes de ganancia son
atractivos.

“En utilidad, yo lo compararia con el
nogal. Da lo mismo o mas, pero gastando
mucho menos: alrededor de un 60% me-
nos en costos de produccion”, sefialo el
entrevistado.

A diferencia del nogal, el esparrago co-
mienza a generar ingresos mucho antes:
“El tercer afio ya deja ganancias importan-
tes. El afio pasado nos pagaron a 3 dolares
por kilo. El precio base era de 2.20, pero
subio unas semanas. Con este cultivo el
agua alcanza, el suelo se conserva y la ga-
nancia es segura. Es el futuro del campo en
tiempos de sequia”, concluyo el productor.

PRODUCCION
N

CASI 50 toneladas de esparrago se
produjeron en este municipio entre
2024y 2025
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Ingenieria en Ecologia: ciencia, tecnologia
vy biodiversidad al servicio del territorio

En el estado de Chihuahua, la ganaderia
depende del equilibrio de sus pastizales.
Cuando la lluvia falla, el impacto no solo es
climatico: es ecoldgico, econémico y social.

Un equipo de investigadores de la Facultad
de Zootecnia y Ecologia de la Universidad
Auténoma de Chihuahua en conjunto con
la Secretaria de Desarrollo Rural del
Gobierno del Estado desarrollaron el
proyecto  “Evaluacién  del  potencial
forrajero en pastizales del estado de
Chihuahua", demostrande <émo la
Ingenieria en Ecologia integra ciencia,
tecnologia y territorio para enfrentar
desafios reales.

Entre los resultados mas relevantes
destacan que durante el invierno
2023-2024, la disponibilidad promedio de
forraje seco fue cercana a 500 kg por
hectarea. Tras dos anos consecutivos de
sequia, en el invierno 2024-2025 el
promedio descendid a 200 kg por
hectérea, una reduccién aproximada del
50 %. Esta disminucién no solo refleja el
impacto climatico inmediato, sino también
una brecha respecto a los valores histdricos
reportados por la Comisién Tecnico
Consultiva para la Determinacion de
Coeficientes de Agostadero (COTECOCA) a
finales de la década de 1960, cuando los
agostaderos presentaban mayores niveles
de productividad. La sequia meteorclogica
se transformd asi en una crisis
agropecuaria, disminuyendo la capacidad
de carga animal y elevando el coeficiente
de agostadero por encima de las
estimaciones tradicionales. En contraste,
2025 presentd precipitaciones dentro de lo
normal y, durante la temporada de lluvias,
la produccién superé en muchos casos los
600 kg por hectarea, mostrando una
recuperacion sensible y evidenciando la
estrecha relacion entre lluvia, biomasa y
economia rural.

El estudio también evalué la calidad
nutricional del forraje: en época seca la
proteina bruta oscilé entre 3 y 6 %,
mientras que en lluvias alcanzé 9 a 135 %,
reflejando la calidad forrajera de los
pastizales en época de latencia y en época
de crecimiento. Ademas, se identificé un
cambio en la composicién vegetal, con
mayor presencia de especies introducidas
como Melinis repens (zacate rosado) y
Eragrostis lehmanniana (zacate africana),
que modifican la estructura del pastizal y
plantean nuevos retos de manejo.

Mediante el analisis biogeografico con
imagenes satelitales, modelacién espacial
y Sistemas de Informacién Geogréfica, se
generaron mapas estatales de
disponibilidad de forraje, herramientas
clave para que los ganaderos ajusten la
carga animal y tomen decisiones mas
informadas, para una mejor produccién de
los pastizales.

La Ingenierfa en Ecologia forma
profesionistas capaces de anticipar crisis,
conservar la biodiversidad y fortalecer la
produccion. Porque producir y conservar
no son opuestos: son parte del mismo
equilibrio que construye el futuro.

FACULTAD DE
ZOOTECNIAY
ECOLOGIA

LE > LICENCIATURA EN INGENIERIA EN ECOLOGIA

IZSP F LICENCIATURA EN INGENIERIA EN ZOOTECNIA
EN SISTEMAS DE PRODUCCION

e https://uach.mx/pregrado/

+uach
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LAPRODUCCION LOCAL SE
CENTRA EN EL CONSUMO
LOCALYAYUDAA MANTENER
SU PRECIO ACCESIBLE AL
CONSUMIDOR DURANGUENSE

JOSHAEL ROJAS / EI Sol de Durango

a cebolla crece sin reflectores, pero

con el trabajo constante de familias

que dependen del clima, del agua v,

muchas veces, de la esperanza. Aun-

quela produccion en el estado es baja

en comparacion con otras entidades,
este cultivo mantiene un valor especial: es
local, natural y con menos quimicos.

El cultivo de este alimento mantiene una
importancia estratégica para el consumo local,
pues ayuda a que los precios no aumenten en la
entidad, ademas de distinguirse por un manejo
mds natural y con menor uso de quimicos en
comparacion con otras regiones agricolas.

De acuerdo con datos de la Secretaria de
Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural
(SAGDR), en el estado son 10 los municipios
que siembran cebolla, entre los que destacan
Cuencamé, Gomez Palacio, Lerdo, Poanas, San
Juan del Rio y principalmente, Pefion Blanco,
que en 2025 registro 29.3 hectdreas sembradas.
En total, Durango contabilizé 92.33 hectareas
sembradas, de las cuales se cosecharon 64.33
hectareas, independientemente si estaban bajo
el esquema de temporal o0 riego.

Para José Contreras, 1a cebolla crece sin re-
flectores en Durango, la mayoria de los produc-
tores son temporaleros y 1a produccion depende
totalmente de la esperanza de que el clima trai-
ga consigo el agua necesaria para que el produc-
to crezca sano.

"Muchas veces no se necesita tanta agua,
pero a veces no llega en el momento que Se ne-
cesita y es ahi cuando se pierde crecimiento”,
dice José. El riego necesario es cada cinco u ocho
dias, “este afio como llovié mucho hubo bastan-
te produccion y no necesitamos agua”.

El productor duranguense calcula que entre
un 40 a 30% de la produccion se destina a los
mercados locales de Durango y el resto se va a

EDICION

DAN A CULTIVO VALOR ESPECIAL
CEBOLLA, EL ESFUERZO DEL CAMPO

QUE ALIMENTAA DURANGO
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estados como Sinaloa, Coahuila, Sonora y Chi-
huahua; “practicamente la produccion de cebo-
1a se dirige al consumo local, aunque también
mandamos cebolla a otros estados principal-
mente a Sinaloa”.

Oriundo del municipio de San Juan del Rio,
detallo que en Durango solo se siembra un ciclo
al afo, el cual empieza en julio y se cosecha en
octubre, noviembre y diciembre. Sin embargo,
algo que caracteriza a la cebolla duranguense es
que no tiene una carga quimica de importancia,
por lo que es un producto criollo de Ia region.

FUENTE DE EMPLEO
De la produccion de cebolla no solo se mantie-
nen los agricultores duranguenses, representa

ESPECIAL
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una importante fuente de empleo temporal
para el medio rural. Tan solo para la siembra
se requieren entre 15 a 20 personas por hec-
tarea para plantar y de 10 a 12 personas para
la cosecha del producto.

“Se necesita mucha gente, a veces no es
suficiente los trabajadores de los municipios
de San Juan y del Rodeo y viene gente de
fuera como Guanajuato y Zacatecas, se estan
uno o dos meses aqui para ayudarnos a mo-
charla cebolla”, externa don José.

Poca en volumen, pero esencial para la
mesa duranguense, la cebolla representa
el esfuerzo silencioso de quienes producen
alimentos sin grandes recursos, pero con un
compromiso firme con su tierra y su gente.

FOTO: LEON ALVARADO / EL SOL DE DURANGO

HECTAREAS fueron sembradas en 2025, de
acuerdo con datos de la Secretaria de Agricul-
tura, Ganaderia'y Desarrollo Rural

0%

DE produccion, es lo que calculan, se destina
alos mercados locales de Durango
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CUARTO ESTADO CON MAYOR PRODUCCION NACIONAL
PRODUCTORES DE NUEZ EN DURANGO

SE INCLINAN POR LO ORGANICO

osEv
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FOTOS: LULU MURILLO / EL SOL DE DURANGO

FUENTE DE VITAMINAS Y GRASAS BUENAS, ESTA
SEMILLA DE LA FAMILIA OLEAGINOSA ES EXPORTADA
PRINCIPALMENTE AESTADOS UNIDOS

ERIKA URIBE/ EI Sol de Durango

n nualmente, Durango cosecha

cerca de 6 mil toneladas de nuez,

por lo que ocupa el cuarto lugar en

produccion a nivel nacional, solo

después de Chihuahua, Sonora y

Coahuila y es que todos estos lu-
gares cuentan con las condiciones optimas
para el desarrollo del nogal, arbol del que
se obtiene esta semilla tan preciada para el
mercado extranjero, principalmente el de los
Estados Unidos, hacia donde se destina el
78.4% del producto.

“Los nogales requieren horas frio”, comento
el presidente de Ia Asociacion Sistema Producto
Nuez en el estado, Diego Martinez Berlanga,
quien aseguro que el 2025 particularmente
fue de baja produccion para todos, no solo de
Durango, ya que en dos afios no ha hecho el
frio esperado durante el invierno, pese a ello,
esperan cosechar en promedio una tonelada y
media por drbol.

De un café claro brillante y un sabor
particularmente especial entre 1o dulce y
amargo, en Durango se produce en su mayoria
nuez tipo Western y Wichita y a diferencia de
Chihuahua, que ostenta el primer lugar en pro-
duccion de esta semilla, su tamafio es un poco
m4s pequerio, aunque se procura conservar
una calidad premium digna de exportacion.

Con un aproximado de 100 hectdreas, la
familia Garza fue una de las primeras que
comenzo en el negocio de la nuez en Durango al
plantar sus primeros arboles de nogal que hoy
tienen ya 60 afios de edad.

Aunque el proceso de formacion de la
semilla concluye luego de un aproximado de
180 dias, cuando el arbol se seca 'y cae la nuez;

la cosecha apenas inicia para el productor, ya
que es momento de recolectar el producto,
primero con maquinarias especializadas que se
encargan de sacudir el drbol para que caiga el
fruto, y posteriormente con la pizca para la que
Se emplea a un grupo personas.

Adrian pertenece a la tercera generacion
de productores de nuez en su familia y aunque
no estudié agronomia, conoce a la perfeccion
el proceso de cuidado, cosecha y venta del
producto, por eso explica que actualmente la
empresa se encuentra en un proceso de cambio
y éste es el primero en el que se produce nuez
organica 100%.

Actualmente se siguen aplicando nutrientes
como nitrégeno, fosforo y potasio directo al
suelo. Sin embargo, ahora también se rocia 1as
hojas del nogal con una mezcla de zinc natural
y otros elementos menores para fortalecer la
hoja y por tanto la semilla.

PRODUCTO FORTALECIDO

Aunado a ello, la nuez de Durango esta for-
talecida gracias a los microorganismos como
bacterias, hongos y bacilos, que se le aplican
directo al suelo, esto con la finalidad de mejorar
la vida dela tierra.

“Nosotros no rastreamos nada, no retira-
mos la hierba, se queda la materia organica 'y
se incorpora para darle vida a la tierra”, cuenta
Adrian Garza.

Por ello, 1a nuez tiene un sabor particular,
un poco dulce, un poco amargo, pero de una
calidad probada, tan es asi que ha llegado a
comercializarse en paises como Canadd, donde
sigue siendo una semilla apreciada por sus
aportes en grasas saludables como el Omega 3,
ademds de proteinas, fibras, vitaminas By Ey
minerales como potasio, fosforo y magnesio.
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ARMANDO COBIAN LAFONT/ El Sol de La Laguna

entro de los resultados prelimi-
nares del ciclo otofio-invierno
en el sector agropecuario, 1a pro-
duccion de avena en la Comarca
Lagunera ha alcanzado las 18 mil
hectdreas, una cifra que, si bien
se mantiene por debajo de los cultivos his-
téricamente dominantes como la alfalfa, el
maiz y el sorgo forrajero, reafirma la rele-
vancia estratégica de este cereal en el pano-
rama regional. La avena, un forraje versatil
y nutritivo, ha logrado consolidar un mer-
cado cautivo entre los productores, convir-
tiéndose en un componente fundamental
para las dietas balanceadas del ganado.
Este cultivo invernal se establece princi-
palmente en el periodo de otofio-invierno,
etapa en la que se destinan hasta 25 mil hec-
tareas totales para diversos forrajes. De esta
superficie total, el 70 por ciento Se concentra
exclusivamente en la produccién de avena
forrajera, zacate ballico y ftriticale, dejando

EDICION

ALCANZA 18 MIL HECTAREAS
LAAVENA SE CONSOLIDA COMO PILAR

FORRAJERO DE LA LAGUNA

UN MERCADO CAUTIVO ESENCIAL PARA LA GANADERIA DE LA REGION, QUE PRIORIZALA A,LIMENTACI(')N
BALANCEADAY EL AUTOCONSUMO PARA MANTENER SU PRODUCCION LACTEAY CARNICA

una proporcion minima para las hortalizas
de temporada, segiin confirma José Mendoza,
subdelegado agropecuario de la Secretaria de
Agricultura y Desarrollo Rural (SADER).

ADAPTACION DEL CULTIVO

El crecimiento y la extension del cultivo de
avena en La Laguna estan intimamente liga-
dos a la disponibilidad de recursos hidricos.
Los agricultores dependen de una combina-
cion de factores, incluyendo los temporales
de lluvia, los escurrimientos del caudal inter-
mitente del rio Aguanaval y, crucialmente, el
aprovechamiento de norias. Esta dependencia
convierte a la avena de temporal en un culti-
vo sensible a las variaciones climdticas y a la
gestion del agua en la cuenca.

Al respecto, autoridades de la SADER han
seflalado que, debido a que los productores
de la region cuentan con una gama mads am-
plia de opciones de siembra y mejores herra-
mientas de planificacion, el crecimiento del
cultivo de avena se ha moderado en compa-
racion con lustros anteriores. A pesar de esto,

su permanencia en 18 mil hectareas anuales
subraya su importancia, especialmente al
compararse con las cerca de 40 mil hectareas
de alfalfa, un cultivo perenne.

A diferencia de la alfalfa, los cultivos ci-
clicos como la avena, el sorgo y el maiz forra-
jero —que en conjunto suman alrededor de
50 mil hectdreas anuales— requieren un pro-
ceso de manejo post-cosecha mds intensivo.
Estos deben ser cosechados, ensilados y al-
macenados meticulosamente para poder ser
integrados de manera uniforme en las dietas
de las reses, un proceso vital para mantener
la productividad del hato lechero y carnico
de la region. El ensilado es la técnica clave
que garantiza el alimento del ganado duran-
te todo el afio, mitigando la volatilidad de las
cosechas estacionales.

DIVERSIFICACION NUTRICIONAL:
ZACATE BALLICO Y TRITICALE

Para fortalecer la resiliencia del sector forra-
jero, especialistas han puesto el acento en la
diversificacion con cultivos complementarios

FOTO: VICTOR GARCIA / SOL DE LA LAGUNA

que ofrecen un alto valor nutritivo, esta grami-
nea destaca por su excelente valor nutricional
y su alto rendimiento, siendo una opcion ideal
para la produccion de carne o leche mediante
el pastoreo directo.

Un hibrido resultante del cruce entre trigo
y centeno, el triticale ofrece una produccion
de forraje que supera a la del trigo y un valor
nutritivo que es superior al centeno. Su gran
versatilidad permite utilizarlo no solo para
pastoreo, sino también para la produccion de
heno o ensilado, con la ventaja de permitir
multiples cortes bajo condiciones hidricas 6p-
timas, maximizando el rendimiento por ciclo.

El cultivo de invierno en la zona de
Coahuila en La Laguna se mantiene gracias a
la inversion y el esfuerzo de los pequenios pro-
pietarios. Lamentablemente, el sector social
no siempre cuenta con el recurso suficiente
para emprender un cultivo de invierno de ma-
nera extensiva, 1o que subraya la importan-
cia de las politicas de apoyo focalizadas para
mantener el dinamismo en la produccion de
forrajes esenciales como la avena.
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LA COMARCA

EL CORAZON LECHERO DE MEXICO:
INDUSTRIA QUE FLORECE EN EL DESIERTO

PRODUCE MAS DE 10 MILLONES DE
LITROS DIARIOS Y APORTA CERCA
DEL 22% DEL CONSUMO NACIONAL,
CONSOLIDANDOSE COMO LA CUENCA
LECHERA MAS TECNIFICADA DE AMERICA
LATINA

FOTOS: VICTOR GARCIA / SOL DE LA LAGUNA
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ARMANDO COBIAN LAFONT / El Sol de La Laguna

n un territorio marcado por la esca-

sez de agua y las altas temperatu-

ras, la Comarca Lagunera consolido

una de las industrias agroalimen-

tarias mds robustas del pais. La ga-

naderia lechera no es una actividad
complementaria: es el eje economico que
articula empleo, inversion y desarrollo re-
gional en Coahuila y Durango.

Municipios como Torreén, Matamoros,
Francisco 1. Madero, San Pedro y Viesca
concentran una actividad que posiciona a
Coahuila como el segundo productor na-
cional de leche. El estado aporta entre 11 y
12 por ciento de la produccion total del pais,
con un volumen anual cercano a los tres mil
millones de litros. Considerada como una
sola region productiva junto con Durango,
La Laguna genera casi una cuarta parte de
la leche que se consume en México.

“El impacto de la cuenca lagunera es
nacional. Estamos hablando de una region
que, por si sola, sostiene cerca del 22 por
ciento del consumo de leche en el pais”,
explica José Mendoza, subsecretario agro-
pecuario de la Secretaria de Agricultura y
Desarrollo Rural.

TECNOLOGIA EN EL DESIERTO

El crecimiento de la cuenca no se explica
por la expansion territorial, sino por un
cambio profundo en el modelo producti-
vo. Mas de 260 establos operan hoy bajo
esquemas de alta tecnificacion, con orde-
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fla mecanizada, control digital de la salud
animal y trazabilidad productiva.

“Ya no existe la necesidad de expor-
tar ganado; hoy en La Laguna producimos
nuestros propios reemplazos con genética
de alto nivel, utilizando semen sexado y
programas avanzados de inseminacion”, se-
fala Mendoza.

Este enfoque permitio elevar la eficien-
cia del hato. “En los ultimos afios tenemos
menos vacas, pero una mayor produccion.
Eso habla de una mejora genética clara y
del uso de tecnologia inteligente en los es-
tablos”, detalla el funcionario. Actualmente,
la region mantiene un hato de entre 500 y
550 mil cabezas, con alrededor de 264 mil
vientres en produccion.

Desde la perspectiva técnica, l1a clave
estd en la productividad individual. “Esta-
mos alcanzando promedios de 40 a 45 litros

T

»

-

diarios por vaca gracias a dietas balancea-
das, manejo sanitario preciso y programas
reproductivos muy bien estructurados”, ex-
plica Alma Taurina, especialista en bovinos
deleche.

ESCALAY EFICIENCIA

El tamafo de las unidades productivas
también cambio. “Hace una década los
establos tenian mil o mil 500 cabezas;
hoy el promedio ronda las cuatro mil, y
existen hatos que llegan a tener entre 18 y
20 mil vacas en produccion”, apunta Juan
Pablo Urraza, subsecretario de Desarrollo
Rural en Coahuila.

Para Urraza, el modelo lagunero de-
muestra que la productividad no depende
del clima, sino del conocimiento aplicado.
“Aqui se produce leche con estandares in-
ternacionales en condiciones extremas. Eso
es resultado de inversion, capacitacion y vi-
sion de largo plazo”, afirma.

MOTOR ECONOMICO REGIONAL
Mas alla de los establos, la industria le-
chera sostiene una amplia red economica.
Empresas procesadoras de alcance nacio-
nal, proveedores de forrajes, transporte
especializado, servicios veterinarios y lo-
gistica conforman una cadena que genera
decenas de miles de empleos directos e
indirectos.

Cada litro producido en La Laguna ac-
tiva un engranaje econémico que impacta
en el ingreso regional y en la seguridad
alimentaria del pais. “La leche que sale
de esta region no solo es volumen; es es-
tabilidad para miles de familias y abasto
garantizado para millones de consumido-
res”, resume Mendoza.

PRODUCCION DIARIA
I

LA COMARCA lagunera produce
diariamente entre 14 y 15 millones de
litros de leche, lo que la coloca entre
las regiones mas productivas del
continente y la posiciona por encima
de cuentas tradicionales de Estados
Unidos y Europa
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